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Пояснительная записка

Рабочая программа по технологии для 5-8 классов составлена в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта среднего общего образования, авторской программы Синица Н.В., Симоненко В.Д. «Технология. Технологии ведения дома» Издательский центр «Вентана-Граф».
Планируемые результаты изучения курса
Личностные результаты освоения учащимися предмета «Технология»: 
· формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологи ческой деятельности;
· формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности учащихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; 
· овладение элементами организации умственного и физического труда;
· самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовлетворения перспективных потребностей;
· формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового коллектива.
Метапредметные результаты освоения учащимися предмета «Технология»:
· самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учёбе и познавательной деятельности;
· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе за данных алгоритмов;
· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них; поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость; самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
· виртуальное и натурное моделирование технических объектов, продуктов и технологических процессов; проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных;
· организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками; согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими её участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой детальности в решение общих задач коллектива;
· оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах; 
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам.
Предметные результаты освоения учащимися предмета «Технология»: 
в познавательной сфере:
· практическое освоение учащимися основ проектно-исследовательской деятельности; проведение наблюдений и экспериментов под руководством учителя; объяснение явлений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследований;
· развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания, рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
· формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; применение общенаучных знаний по предметам естественно - математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргумента рациональности деятельности;
в трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда; подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учётом требований технологии и материально- энергетических ресурсов;
· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования;
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; вы явление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
в мотивационной сфере:
·  оценивание своей способности к труду в конкретной предметной деятельности; осознание ответственности за качество результатов тру да;
· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности; 
· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда;
в эстетической сфере:
· овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий;
· умение выражать себя в доступных видах и формах художественно-прикладного творчества; художественное оформление объекта труда и оптимальное планирование работ;
· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды;
коммуникативной сфере:
· практическое освоение умений, составляющих основу коммуникативной компетентности: действовать с учётом позиции другого и уметь согласовывать свои действия; устанавливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть норма ми и техникой общения;
· установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта, эффективное сотрудничество и способствование эффективной кооперации; интегрирование в группу сверстников и построение продуктивного взаимодействия со сверстника ми и учителями;
· сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждебным для оппонентов образом.
в физиолого-психологической сфере:
· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов; достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;
· соблюдение необходимой величины усилий, прилагаемых к инструментам, с учётом технологических требований;
·  сочетание образного и логического мышления в проект ной деятельности.
ИКТ-КОМПЕТЕНТНОСТИ

Обращение с устройствами ИКТ

Выпускник научится:


• подключать устройства ИКТ к электрическим и информационным сетям, использовать аккумуляторы;


• соединять устройства ИКТ (блоки компьютера, устройства сетей, принтер, проектор, сканер, измерительные устройства и т. д.) с использованием проводных и беспроводных технологий;


• правильно включать и выключать устройства ИКТ, входить в операционную систему и завершать работу с ней, выполнять базовые действия с экранными объектами (перемещение курсора, выделение, прямое перемещение, запоминание и вырезание);


• осуществлять информационное подключение к локальной сети и глобальной сети Интернет;


• входить в информационную среду образовательного учреждения, в том числе через Интернет, размещать в информационной среде различные информационные объекты;


• выводить информацию на бумагу, правильно обращаться с расходными материалами;


• соблюдать требования техники безопасности, гигиены, эргономики и ресурсосбережения при работе с устройствами ИКТ, в частности учитывающие специфику работы с различными экранами.


Выпускник получит возможность научиться:


• осознавать и использовать в практической деятельности основные психологические особенности восприятия информации человеком.


Создание графических объектов

Выпускник научится:


• создавать различные геометрические объекты с использованием возможностей специальных компьютерных инструментов;


• создавать диаграммы различных видов (алгоритмические, концептуальные, классификационные, организационные, родства и др.) в соответствии с решаемыми задачами;


• создавать специализированные карты и диаграммы: географические, хронологические;


• создавать графические объекты проведением рукой произвольных линий с использованием специализированных компьютерных инструментов и устройств.


Выпускник получит возможность научиться:


• создавать мультипликационные фильмы;


• создавать виртуальные модели трёхмерных объектов.


Создание, восприятие и использование гипермедиасообщений


Выпускник научится:


• организовывать сообщения в виде линейного или включающего ссылки представления для самостоятельного просмотра через браузер;


• работать с особыми видами сообщений: диаграммами (алгоритмическими, концептуальными, классификационными, организационными, родства и др.), картами (географическими, хронологическими) и спутниковыми фотографиями, в том числе в системах глобального позиционирования;


• проводить деконструкцию сообщений, выделение в них структуры, элементов и фрагментов;


• использовать при восприятии сообщений внутренние и внешние ссылки;


• формулировать вопросы к сообщению, создавать краткое описание сообщения; цитировать фрагменты сообщения;


• избирательно относиться к информации в окружающем информационном пространстве, отказываться от потребления ненужной информации.


Выпускник получит возможность научиться:


• проектировать дизайн сообщений в соответствии с задачами и средствами доставки;


• понимать сообщения, используя при их восприятии внутренние и внешние ссылки, различные инструменты поиска, справочные источники (включая двуязычные).


Коммуникация и социальное взаимодействие


Выпускник научится:


• участвовать в обсуждении (аудиовидеофорум, текстовый форум) с использованием возможностей Интернета;


• использовать возможности электронной почты для информационного обмена;


• осуществлять образовательное взаимодействие в информационном пространстве образовательного учреждения (получение и выполнение заданий, получение комментариев, совершенствование своей работы, формирование портфолио);


• соблюдать нормы информационной культуры, этики и права; с уважением относиться к частной информации и информационным правам других людей.


Выпускник получит возможность научиться:


• взаимодействовать в социальных сетях, работать в группе над сообщением (вики);


• участвовать в форумах в социальных образовательных сетях;


• взаимодействовать с партнёрами с использованием возможностей Интернета (игровое и театральное взаимодействие).

Поиск и организация хранения информации

Выпускник научится:

• использовать различные приёмы поиска информации в Интернете, поисковые сервисы, строить запросы для поиска информации и анализировать результаты поиска;

• использовать приёмы поиска информации на персональном компьютере, в информационной среде учреждения и в образовательном пространстве;

• использовать различные библиотечные, в том числе электронные, каталоги для поиска необходимых книг;

• искать информацию в различных базах данных, создавать и заполнять базы данных, в частности использовать различные определители;

• формировать собственное информационное пространство: создавать системы папок и размещать в них нужные информационные источники, размещать информацию в Интернете.

Выпускник получит возможность научиться:

• создавать и заполнять различные определители;

• использовать различные приёмы поиска информации в Интернете в ходе учебной деятельности.

Моделирование и проектирование, управление

Выпускник научится:

• моделировать с использованием виртуальных конструкторов;

• конструировать и моделировать с использованием материальных конструкторов с компьютерным управлением и обратной связью;

• проектировать и организовывать свою индивидуальную и групповую деятельность, организовывать своё время с использованием ИКТ.

Выпускник получит возможность научиться:

• проектировать виртуальные и реальные объекты и процессы, использовать системы автоматизированного проектирования.

5 класс

Содержание учебного курса
Вводное занятие. Сельскохозяйственный труд. Растениеводство. Животноводство (18ч.)
Растениеводство (12ч.) Теоретические сведения: Основные задачи сельскохозяйственного производства. Отрасли сельского хозяйства.  ИТБ.  Агротехнологические сведения: овощные и цветочно-декоративные культуры региона. Агротехника двулетних овощных культур. Типы почв, плодородие почвы. ИТБ. Основные способы подготовки пришкольного участка к зиме. Технология посадки растений на зиму.  
    Лабораторно – практические и практические работы:  Агротехнологические приемы: Уборка и учет урожая овощей, закладка урожая на хранение. Агротехнологические приемы: Осенняя обработка почвы с внесением удобрений, описание типов почв пришкольного участка. Выбор и утверждение тем проектов. Выявление и формулирование проблем, связанных с получением сельскохозяйственной продукции. Подготовка участка к зиме (выбор способов укрытия, заготовка необходимых материалов и укрытие теплолюбивых растений), подзимний посев семян, посадка луковиц
          Животноводство (6ч.) Теоретические сведения: ИТБ в животноводстве.  Биологические особенности и хозяйственная ценность птицы. Понятие о породе. Основные виды кормов для птицы. Технология производства яиц и мяса птицы, птицеводческой мини – фермы. Профессии, связанные с получением продукции птицеводства.
Лабораторно – практические и практические работы. Изготовление кормушек для птиц. 
Разделы: «Оформление интерьера», «Электротехника», «Технологии творческой и опытнической деятельности» (2ч.)
 - Интерьер и планировка кухни – столовой (1ч). 
 - Бытовые электроприборы на кухне (1ч).  
 - Творческий проект по разделу «Оформление интерьера» (2ч).
 По программе практические работы проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
Раздел «Кулинария» (10ч).
 - Санитария и гигиена на кухне (1ч). 
 - Физиология питания. (1ч). 
 - Бутерброды и горячие напитки(2ч).  
 - Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий (2ч). 
 - Блюда из овощей и фруктов (2ч). 
 - Блюда из яиц(2ч). 

 - Творческий проект по разделу «Кулинария(2ч). 

Практические работы проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ поставленных в «Точку Роста».

Раздел «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» (20ч).
 - Свойства текстильных материалов (4ч). 
 - Конструирование швейных изделий (4ч). 
 - Швейная машина (4ч).
 - Технология изготовления швейных изделий (8ч). 
 - Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов» (6ч).

Раздел «Художественные ремесла» (6ч)
 - Декоративно – прикладное искусство (1ч). 
 - Основы композиции при создании предметов декоративно – прикладного искусства (3ч). 
 - Лоскутное шитье (2ч).  
 -Творческий проект по разделу «Художественные ремесла» (4ч). 
По программе творческие проекты из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
Тематическое планирование
	№ п\п
	Наименование раздела, модуля
	Место проведения ЦО Точка роста
	Всего часов
	из них

	
	
	
	примерная (авторская) программа
	РП
	теория
	практические работы
	лабораторные, исследовательские работы
	экскурсии

	1
	Раздел
Растениеводство Животноводство
	
	-
	8
6
	2

2
	    2
2
	-
	2

	2
	Разделы: «Оформление интерьера», «Электротехника» 
	ЦО Точка роста
	3
	4
	1
	1
	-
	-

	4
	Раздел «Кулинария» 
	
	14
	12
	4
	6
	-
	-

	5
	Раздел «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» 
	
	22
	26
	6
	12
	2
	-

	6
	Раздел «Художественные ремесла»
	
	8
	10
	1
	3
	-
	-

	
	Творческая проектная деятельность, входит в каждый раздел
	ЦО Точка роста
	21
	По разделам
	2
	14
	-
	-

	Всего: 
	
	68
	68
	19
	47
	2
	2


Календарно-тематическое планирование 5 класс 
	№ занятия

(урока)
	Дата
	Тема урока
	Основное содержание
	Характеристика видов деятельности
	Оборудование ЦО «Точка роста»
	Место проведения ЦО «Точка роста»

	
	план
	факт
	
	
	
	
	

	Вводное занятие. Сельскохозяйственный труд (18ч)

	Растениеводство. Осенние работы (8ч)

	1-2
	
	
	Вводное занятие. Основные задачи сельскохозяйственного производства. Отрасли сельского хозяйства.  ИТБ  
Пр. Агротехнологические приемы: Уборка и учет урожая овощей, закладка урожая на хранение.
	   Основные задачи сельскохозяйственного производства. Отрасли сельского хозяйства. Инструктаж по технике безопасности. Основные способы закладки овощей на хранение. 
	Знакомятся с агротехнологическими приемами. Уборка урожая овощей, закладка урожая на хранение.  
Формирование стартовой мотивации к изучению нового 
ИКТ: Умение точно интерпретировать вопрос по теме урока. 
 
	 
	

	3-4
	
	
	Агротехнологические сведения: овощные и цветочно-декоративные культуры региона.
Пр. Агротехнологические приемы:  Уборка овощей, учет урожая овощей, закладка урожая на хранение.
	Сведения об агротехнологии овощей и  овощные и цветочно-декоративные культуры региона.

	Знакомятся с агротехнологическими приемами уборки  овощные и цветочно-декоративные культуры региона.
Формировать желание выполнять учебное действие. 
· ИКТ: Идентификация терминов, понятий по агротехнологии 
	
	

	5-6
	
	
	Агротехника двулетних овощных культур. Типы почв, плодородие почвы.
Пр. Агротехнологические приемы: Осенняя обработка почвы с внесением удобрений, описание типов почв пришкольного участка.
	Основные понятия об агротехнике двулетних овощных культур. Типы почв, плодородие почвы. Основные приемы обработки почв.  

	Знакомство с видами почв.  Удобрений, описание типов почв пришкольного участка.

· ИКТ: Умение детализировать вопрос

   
	
	

	7-8
	
	
	Основные способы подготовки пришкольного участка к зиме. 
Пр. Подготовка участка к зиме (выбор способов укрытия, заготовка необходимых материалов и укрытие теплолюбивых растений), подзимний посев семян, посадка луковиц.

	Основные способы подготовки пришкольного участка к зиме. Технология посадки растений на зиму.  

	Освоение основных способов подготовки пришкольного участка к зиме. Посадка растений на зиму. 
ИКТ: Структурирование созданной информации с целью повышения убедительности выводов
	
	

	Животноводство (6ч)

	9-10
	
	
	ИТБ  в животноводстве.  Биологические особенности и хозяйственная ценность птицы.
Экскурсия в личные подсобные хозяйства.
	Основные правила техники безопасности в животноводстве.  Биологические особенности и хозяйственная ценность птицы. 
	Изучать основные правила техники безопасности в животноводстве.  Знать  биологические особенности и хозяйственная ценность птицы.
Выявлять особенности разных объектов в процессе их рассматривания (наблюдения).
ИКТ: Структурирование созданной информации с целью повышения убедительности выводов

	 
	

	11-12
	
	
	Понятие о породе. Основные виды кормов для птицы.
Технология производства яиц и мяса птицы, птицеводческой мини – фермы.
	Понятие о породе.  Основные виды кормов для птицы и животных. Производство мяса. Производство яиц. 

	Изучать основные виды кормов. Изучать производство мяса, яиц. 
Выявлять особенности разных объектов в процессе их рассматривания (наблюдения).
· ИКТ: Выработка критериев для отбора информации в соответствии с потребностью


	
	

	13-14
	
	
	Профессии, связанные с получением продукции птицеводства.
Изготовление кормушек для птиц. 
	Понятие о профессиях связанных с получением продукции птицеводства. Способы изготовление кормушек для птиц. 
	 Познакомиться с птицефабриками в ЯО. Знакомиться с  профессии связанные с получением продукции птицеводства. Знать основные приемы изготовления кормушек для птиц. 
ИКТ: Нахождение в тексте информации по созданию кормушки для птиц. 
	
	

	Разделы: «Оформление интерьера», «Электротехника», «Технологии творческой и опытнической деятельности» (4ч.)

	15-16
	
	
	Интерьер и планировка кухни – столовой.  
Бытовые электроприборы на кухне. 

	Понятие об интерьере. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические. Создание интерьера кухни с учётом запросов и потребностей семьи и санитарно - гигиенических требований. Планировка кухни. Разделение кухни на зону приготовления пищи (рабочая зона) и зону приёма пищи (зона столовой). Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Декоративное оформление. Современные стили в оформлении кухни.
Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ), посудомоечной машины.   
	Знакомятся с эргономическими, санитарно – гигиеническими, эстетическими требованиями к интерьеру. Находить и представлять информацию об устройстве современной кухни. Планировать кухню с помощью шаблонов в рабочей тетради.
Изучать потребности в бытовых электроприборах на кухне. Находить и представлять информацию об истории электроприборов. Знакомиться с принципом действия и правилами эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника.
 Формирование навыка осознанного выбора наиболее эффективного способа решения. 
· ИКТ: Умение адаптировать информацию для конкретной аудитории (путем выбора соответствующих средств, языка и зрительного ряда)
	 
	

	17-18
	
	
	Творческий проект по разделу «Оформление интерьера».
	Реализация этапов выполнения творческого проекта. Выполнение требований к готовому изделию. Расчет затрат на изготовление проекта.
	Выполнение проекта по разделу «Оформление интерьера».
Формирование и развитие творческих способностей через активные формы деятельности. Воспитание ответственности за принятие решений. 

· ИКТ: Знание всех требований , правил  к выполнению проекта.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	Раздел «Кулинария» (12ч)

	19-20
	
	
	Санитария и гигиена на кухне.
Физиология питания

	Запуск второго творческого проекта. Санитарно – гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пиши, к хранению продуктов и готовых блюд. Необходимый набор посуды для приготовления пищи. Правила и последовательность мытья посуды. Уход за поверхностью стен и пола. Моющие и чистящие средства для ухода за посудой, поверхностью стен и пола. Безопасные приемы работы на кухне. Правила безопасной работы с газовыми плитами, электронагревательными приборами, с горячей посудой и жидкостью, ножом и приспособлениями. Первая помощь при порезах и ожогах паром или кипятком.
     Питание как физиологическая потребность. Пищевые (питательные) вещества. Пищевая пирамида. Пищевые отравления. Правила, позволяющие их избежать. Первая помощь при отравлениях. Режим питания.    

	Определять цель и задачи проектной деятельности по разделу. Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении и хранении пищи. Организовать рабочее место. Определять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и уборки помещения.  Осваивать безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой, жидкостью. Оказывать первую помощь при порезах и ожогах.    
      Находить и представлять информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов. Осваивать исследовательские навыки при проведении лабораторных работ по определению качества пищевых продуктов и питьевой воды. Составлять индивидуальный режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды.

	
	

	21-22
	
	
	Бутерброды и горячие напитки. ИТБ.
Приготовление бутербродов и чая
	Продукты, применение для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезки. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов. Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Технология заваривания, подача чая.    Инструктаж по ТБ и санитарно – гигиеническим требованиям.
	Соблюдать правила техники безопасности и санитарно-гигиенические требования.
Приготовлять и оформлять бутерброды.
Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах.
Подсушивать хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере. Приготовлять горячие напитки (чай).
Находить и предъявлять информацию о растениях, из которых можно приготавливать горячие напитки.
Дегустировать бутерброды и горячие напитки.
Знакомиться с профессией пекарь
Формировать навыки учебного сотрудничества в ходе индивидуальной и групповой работы. 
	
	

	23-24
	
	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. ИТБ. 
Приготовление рассыпчатой каши для гарнира.
	Виды круп, бобовых и макаронных изделий, применяемых в питании человека. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Посуда для приготовления. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каш.
Применение бобовых в кулинарии. Подготовка к варке. Время варки. Виды макаронных изделий. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. 
Подача готовых блюд
	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках. 
Изучать устройства кастрюли-кашеварки. 
Выполнять механическую кулинарную обработку крупы, бобовых.
Определять экспериментально соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из круп.
Готовить рассыпчатую, вязкую и жидкую кашу.
Определять консистенцию блюда.
Готовить гарнир из бобовых или макаронных изделий.
Находить и предъявлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп, бобовых и макаронных изделий.
Дегустировать блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
Знакомство с профессией повар.
Определять последовательность промежуточных целей с учетом конечного результата. 
	
	

	25-26
	
	
	Блюда из сырых овощей и фруктов. ИТБ
Приготовление салата из сырых овощей и фруктов
	Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание в них витаминов, минеральных солей, глюкозы, клетчатки. Содержание влаги в продуктах, её влияние на качество и сохранность продуктов. Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Методы определения количества нитратов в овощах с помощью измерительных приборов, в химических лабораториях, с помощью бумажных индикаторов в домашних условиях.  Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления салатов и винегретов из варёных овощей. Условия варки овощей для салатов и винегретов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов.
	Определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и при помощи индикаторов.  Выполнять кулинарную механическую обработку овощей и фруктов. Выполнять художественное украшение салатов. Осваивать безопасные приемы работы ножом и приспособлениями для нарезки овощей. Отрабатывать точность и координацию движений при выполнении приемов нарезки. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Готовить салат из сырых овощей или фруктов. Находить и представлять информацию об овощах, применяемых в кулинарии, блюдах из них, об их влиянии на сохранение здоровья человека.
Выбор наиболее эффективных способов решения задач

	
	

	27-28
	
	
	Блюда из яиц. ИТБ
Приготовление блюда из яиц
	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при работе с яйцами. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления для взбивания. Способы варки куриных яиц: всмятку, в мешочек, вкрутую. Подача вареных яиц. Жарение яиц: приготовление яичницы – глазуньи, омлета натурального. Подача готового блюда.  

	Определение свежести яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды.  Готовить блюда из яиц. Находить и представлять информацию о способах хранения яиц без холодильника, блюдах из яиц, способах оформления яиц к народным праздникам. 
Управлять своим поведением, оценивать свои действия 
	
	

	29-30
	
	
	Творческий проект по разделу «Кулинария»
	Реализация этапов выполнения творческого проекта. Выполнение требований к готовому изделию. Расчет затрат на изготовление проектного изделия. 
Защита проекта в творческой форме.

	Выполнение проекта по разделу «Кулинария»
Формирование и развитие творческих способностей через активные формы деятельности. Воспитание ответственности за принятие решений.
	Ноутбук, МФУ  
	ЦО «Точка роста»

	Раздел «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» (26ч)

	31-32
	
	
	Производство текстильных материалов 
Л/Р Определение долевой нити в ткани, лицевой и изнаночной сторон ткани, прочности окраски 
	Запуск третьего творческого проекта. Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Лицевая и изнаночная стороны ткани.
	Составлять коллекцию тканей из натуральных волокон растительного происхождения.  Определять направление долевой нити в ткани.  Исследовать свойства нитей основ и утка. Определять лицевую и изнаночную стороны ткани. Определять виды переплетения нитей ткани. Проводить анализ прочности окраски тканей.
Формирование познавательного интереса к изучению нового. 
	
	

	33-34
	
	
	Свойства текстильных материалов. ИТБ
Л/Р «Изучение свойств тканей из хлопка и льна»

	Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент
	Исследовать свойства хлопчатобумажных и льняных тканей. Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям. Изучать свойства тканей из хлопка и льна. Знакомиться с профессиями оператор прядильного производства и ткач. Оформлять результаты исследования
Формирование познавательного интереса к изучению нового.
	
	

	35-36
	
	
	Чертеж и выкройка швейного изделия 
Снятие мерок 
	Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок.

	Находить и представлять информацию об истории швейных изделий.
Снять мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитать по формуле отдельные элементы чертежей швейных изделий.
Формирование и развитие творческих способностей через активные формы деятельности 
	
	

	37-38
	
	
	Конструирование швейных изделий
Изготовление чертежа и выкроек

	Особенности построения выкроек салфетки, подушки для стула, фартука. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкройки. Правила безопасной работы с ножницами.
	Стоить чертеж швейного изделия в масштабе 1: 4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам. Копировать готовую выкройку.
Планировать собственные способы работы.
	
	

	39 - 40
	
	
	Подготовка ткани к раскрою.
Раскрой швейного изделия
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом на правления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и на правления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы портновскими булавками, швейными иглами и ножницами.
	Определять способ подготовки данного вида ткани к раскрою. Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани с учетом направления долевой нити, ширины ткани и направления рисунка, обмеловку с учетом припусков на швы.  Выкраивать детали швейного изделия. Находить и предъявлять информацию об истории создания инструментов для раскроя.
Формирование способности к волевому усилию в преодолении трудностей. 
	
	

	41 - 42
	
	
	Подготовка швейной машины к работе 
Л/Р. Исследование работы регулирующих механизмов швейной машины  
	Современная бытовая машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка шейной машины к работе: намотка нижней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх.  
	Изучать устройство современной бытовой швейной машины с электрическим приводом. Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх. 

  Формирование способности к волевому усилию в преодолении трудностей.
	
	 

	43 - 44
	
	
	Приемы работы на швейной машине
ВТО. ИТБ
Изготовление образцов машинных работ и ВТО 


	Приемы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчка под углом, закрепление машинной строчки в начале и в конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад.   Правила безопасности на швейной машине.
Требования к выполнению машинных работ. Оборудование для влажно-тепловой обработки ткани. Правила выполнения влажно-тепловых работ. Основные операции влажно-тепловой обработки: приутюживание, разутю живание, заутюживание. Классификация машинных швов: соединительных (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку) и краевых (шов в подгибку с открытым срезом и шов в подгибку с открытым обмётанным срезом, шов в подгибку с за крытым срезом)
	Выполнять  прямую и зигзагообразные строчки с различной длинной стежка по наплавленным линиям по прямой и с поворотом под углом с использованием переключателя вида строчек и регулятора длины стежка.  Выполнять закрепки в начале и в конце строчки с использованием клавиши шитья назад. 
Изготовлять образцы машинных работ: обметывание зигзагообразными стежками, застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачивние. Проводить ВТО на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание. 

Формировать целевые установки учебной деятельности, выстраивать алгоритм действий. 
	
	

	45 - 46
	
	
	Технология изготовления швейных изделий.
Обработка низа юбки  

	Последовательность изготовления швейных изделий. Технология пошива фартука. 
	Изучать последовательность изготовления швейных изделий. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. 
Осознанно владеть общим приемом решения задач. 
	
	

	47 - 48
	
	
	Технология обработки пояса и кулиски
Способы обработки пояса и кулиски
	Обработка кулиски под мягкий пояс (в фартуке), резинку (в юбке).
	Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию об истории одежды, швейных изделий.
Осознанно владеть общим приемом решения задач.
	
	

	49 - 50
	
	
	Технология обработки карманов.
Способы обработки карманов и соединение всех деталей изделия
	Обработка накладных карманов.
	Овладевать безопасными приемами труда. Знакомиться с профессиями закройщик и портной.
Осознанно владеть общим приемом решения задач.
	
	

	51 – 52,
53 – 54,
55 -56.
	
	
	Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
	Реализация этапов выполнения творческого проекта. Выполнение требований к готовому изделию. Расчет затрат на изготовление проекта. 
	Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов» 
Формирование и развитие творческих способностей через активные формы деятельности. Воспитание ответственности за принятие решений.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	Раздел «Художественные ремесла» (10ч)

	57 - 58

	
	
	Декоративно – прикладное искусство
Понятие «композиция»
Основы композиции при создании предметов декоративно – прикладного искусства.
Создание графической композиции
	Запуск четвертого творческого проекта. Понятие «декоративно – прикладное искусство». Традиционные и современные виды декоративно – прикладного искусства России: узорное ткачество, вышивка,  вязание, кружевоплетение, роспись по дереву. Знакомство с творчеством народных умельцев своего края, области, села. Приемы украшения праздничной одежды в старину: отделка изделий вышивкой, тесьмой; изготовление сувениров к праздникам.    
Понятие «композиция». Правила, приемы и средства композиции. Статичная и динамичная, ритмическая и пластическая композиции.
Симметрия и асимметрия. Фактура, текстура и колорит в композиции. Понятие «орнамент». Символика в орнаменте. Применение орнамента в народной вышивке. Стилизация реальных форм. Приемы стилизации. Цветовые сочетания в орнаменте. Ахроматические и хроматические цвета. Основные и дополнительные, теплые и холодные цвета. Гармонические цветовые композиции. Возможности графических редакторов персональных компьютеров в создании эскизов, орнаментов, элементов композиции, в изучении различных цветовых сочетаний. Создание композиции на компьютере с помощью графического редактора. Профессия художник декоративно – прикладного искусства и народных промыслов.
	Изучать лучшие работы мастеров декоративно – прикладного искусства родного края. Зарисовать и фотографировать наиболее интересные образцы рукоделия. Анализировать особенности декоративно – прикладного искусства народов России. Посещать краеведческий музей (школьный музей). Находить и представлять информацию о народных промыслах своего региона. 
Зарисовать природные мотивы с натуры и осуществлять их стилизацию. Выполнять эскизы орнаментов для салфетки, платка, одежды, декоративного панно. Изучить гармонические световые композиции. Создать графические компании на листе бумаги или ПК с помощью графического редактора. 
 Формирование познавательного интереса.
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	 

	59 - 60
	
	
	Лоскутное шитье 
Изготовление образцов лоскутного узора
	Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлениями современной моды. Традиционные узоры в лоскутном шитье: «спираль», «изба» и др. Материалы для лоскутного шитья, подготовка их к работе. Инструменты и приспособления. Лоскутное шитье по шаблонам: изготовление шаблонов из плотного картона, выкраивание деталей, создание лоскутного верха (соединение деталей между собой). Аппликация и стежка (выстегивание) в лоскутном шитье. Технология создания лоскутного верха с подкладкой и прокладкой. Обработка срезов лоскутного изделия.
	Изучать различные виды техники лоскутного шитья. Разрабатывать узор для лоскутного шитья на ПК с помощью графического редактора. Изготовлять шаблоны из картона или плотной бумаги. Подбирать лоскуты ткани, соответствующие по цвету, фактуре, волокнистому составу для создания лоскутного изделия. Изготовлять образцы лоскутного узора. Обсуждать наиболее удачные работы. Находить и представлять информацию об истории лоскутного шитья. 
Формирование способности к волевому усилию в предложении трудностей. 
	
	

	61 - 62
63 - 64

65 - 66

	
	
	Творческий проект по разделу «Художественные ремесла»
	Реализация этапов выполнения творческого проекта. Выполнение требований к готовому изделию. Расчет затрат на изготовление проекта. 
	Определять цель и задачи проектной деятельности. Выполнять проект по разделу «Художественные ремесла» 
Формирование и развитие творческих способностей через активные формы деятельности. Воспитание ответственности за принятие решений.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	Растениеводство. Весенние работы (2ч) 

	

	67-68
	
	
	Выращивание овощных культур. 
Посадка рассады.
	Способы выращивания овощных культур.  Рассадный и безрассадный способы  Подготовка участка к посадке рассады. выращивания культур.
	Изучать способы выращивания культур. Рассадные и безрассадные способы выращивания культур.
	 
	


6 класс

Содержание программы

Растениеводство (8 часов)

Содержание и задачи курса. Правила санитарии и гигиены. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин. Осенние работы. Технология подготовки хранилищ к закладке урожая и поддержания в них микроклимата, причины потерь сельхозпродукции при хранении и способы их устранения. Правила безопасного труда при работе в овощехранилищах. Особенности агротехники двулетних овощных культур, районированные сорта, их характеристики. Группировка и характеристика плодовых и ягодных растений, технологии выращивания ягодных растений. Технологии производства продукции растениеводства. Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры региона, их биологические и хозяйственные особенности. Способы размножения растений. Приемы ухода за растениями, фенологические наблюдения. Понятие о почве как основном средстве сельскохозяйственного производства. Типы почв, понятие о плодородии. Способы повышения почвенного плодородия и защиты почв от эрозии. Профессии, связанные с выращиванием растений и охраной почв.  Почва, ее плодородие, охрана почв. Обработка почвы, необходимое оборудование и инструменты, посевы и посадки. Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве. Использование удобрений. Понятие об экологической чистоте продукции растениеводства. Механизация растениеводства. Севообороты. Технологии и средства защиты культурных растений от болезней и вредителей. Правила безопасного труда при работе со средствами защиты растений. Уборка и учет урожая овощей, закладка урожая на хранение, оценка урожайности основных культур и сортов в сравнении со справочными данными, анализ допущенных ошибок, отбор и закладка на хранение семенников двулетних овощных культур, клубней и луковиц многолетних растений. Осенняя обработка почвы с внесением удобрений, описание типов почв пришкольного или приусадебного участка. 

                      Технологии          домашнего        хозяйства. (6 часов) 

 Интерьер жилого дома. Планировка жилого дома. Зонирование комнаты подростка. 
Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей; зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка. Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.

Лабораторно-практические и практические работы. Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовление макета оформления окон.


Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Профессия садовник.

Лабораторно-практические и практические работы. Пересадка комнатных растений. Уход за растениями в кабинете технологии, классной комнате.

Технология выращивания комнатных растений. Практическая работа «Пересадка комнатных растений».


Творческий проект «Растение в интерьере жилого дома»
Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе.

Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Определение затрат на изготовление проектного изделия. Подготовка презентации с использованием Интернет-ресурсов.


По программе практические работы и творческие проекты проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».

                       Кулинария (12 часов) 

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. 

Оформление блюд и правила их подачи к столу.

Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение свежести рыбы. Приготовление блюд из рыбы. Определение качества термической обработки рыбных блюд. Приготовление блюд из морепродуктов.

«Ярославская область- поставщик рыбы к царскому столу»(информация из Интернета об особенностях своего региона).

Практическая работа   «Технология жарки рыбы в кляре».


 Блюда из мяса.

Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Виды тепловой обработки мяса.
Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь,  применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов. Приготовление блюд из мяса.

Практическая работа «Технология приготовления изделий из рубленого мяса».

 Блюда из птицы. Виды тепловой обработки птицы.

Оформление готовых блюд и подача их к столу.


Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу.

Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление блюд из птицы.

Технология приготовления блюд из птицы. Практическая работа «Приготовление  куриного бульона».


 Заправочные супы. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями.  
Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу.

Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление заправочных супов.

Сервировка стола к обеду. Этикет.  Практическая работа «Составление меню обеда»


Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.

Лабораторно-практические и практические работы. Составление меню обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.

 Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Обеспечение сохранности продуктов. Посуда для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды. Способы обеззараживания воды. Способы разогрева и приготовления пищи в походных условиях. Соблюдение мер противопожарной безопасности. 

 Приготовление обеда в походных условиях.


Творческий проект: «Приготовление воскресного обеда для всей семьи».   


Определение проблемы, потребности. Краткая формулировка задачи. Цель. Разработка учебного проекта по кулинарии. Определение затрат на изготовление проектного изделия.

Подготовка презентации «Приготовление воскресного семейного обеда». Оформление готовых блюд. Сервировка стола к обеду. 


                  По программе практические работы и творческие проекты проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
                      Создание изделий из текстильных материалов (22часа)

 Свойства текстильных материалов. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей.
Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды  нетканых материалов из химических волокон

Лабораторно-практические и практические работы. Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.

 Лабораторная  работа «Определение состава тканей по их свойствам».


 Конструирование швейных изделий. Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом.
Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом

Лабораторно-практические и практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ. Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину.

Практическая работа «Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом».


Моделирование швейных изделий. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах.
Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою.

Лабораторно-практические и практические работы. Моделирование выкройки  проектного изделия. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.

Моделирование отрезной плечевой одежды. Практическая работа «Подготовка выкройки к раскрою».


Практическая работа «Раскрой деталей проектного швейного изделия»
Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иглами и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя.

Тема: Швейная машина. Уход за швейной машиной. Дефекты машинной строчки и их устранение.
Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины.

Лабораторно-практические и практические работы. Устранение дефектов машинной строчки. Применение приспособлений к швейной машине. Выполнение прорезных петель. Пришивание пуговиц. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой.

Приспособления к швейной машине. Обмётывание петель. Пришивание пуговиц на машине.


Тема: Технология изготовления швейных изделий. Основные машинные операции. Классификация машинных швов.
Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётывание. Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов: соединительные (и обтачной с расположением шва на сгибе и в кант).

 Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, бретелей. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки.

Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия.

Классификация машинных швов: краевой окантовочный шов с закрытым срезом и с открытым срезом.

Изготовление изделия, оформление проекта. Составление дизайн-папки. Изготовление изделия. Художественное оформление и отделка изделий  

Практическая работа «Изготовление образцов машинных работ».

Создание презентации «Виды машинных швов».


Практическая работа: «Окончательная отделка проектного изделия».


Оформление творческого проекта «Наряд для семейного обеда». Расчёт себестоимости изготовления изделия.


Защита творческого проекта. Проверка качества изделия и самооценка.


По программе практические работы и творческие проекты проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».

 Художественные ремёсла (8 часов) 

Вязание крючком. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком.
Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

Вязание полотна. Вязание по кругу.


Вязание спицами. Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель


Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК.

Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК.


Творческий проект по теме « Художественные ремёсла». «Вяжем аксессуары крючком».
Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта.

Расчёт денежных средств для выполнения проекта, представление презентации.


Творческий проект по теме « Художественные ремёсла».

«Альбом образцов вязок спицами».
Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта.

 Представление альбома образцов и подборки схем с использованием Интернета.
По программе практические работы и творческие проекты проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».


                 Животноводство (4 часа)

Биологические и хозяйственные особенности кроликов.
Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Биологические особенности и условия содержания кроликов. Кормление, требования к кормам. Понятие о классификации кормов, их питательности. Составление  рационов  по   образцам, правила   замены  кормов  в  рационе. Размножение     кроликов.     Наиболее распространенные болезни, их признаки и профилактика.

Экскурсия в личное подсобное хозяйство.


Подготовка презентации на тему по выбору: «Породы кроликов».
Понятие о рационе и нормах кормления. Профессии, связанные с выращиванием кроликов.

Подготовка презентации на тему: «Питание кроликов».


По программе практические работы и творческие проекты проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».

               Растениеводство  (10 часов)

Весенние работы. Районированные сорта основных овощных культур региона.
Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Биологические и хозяйственные особенности, районированные сорта основных овощных и цветочно-декоративных культур региона. Понятие о севообороте. Технология выращивания двулетних овощных культур на семена. Растительные препараты для борьбы с болезнями и вредителями. 

Районированные сорта цветочно-декоративных культур региона.


Практическая работа.

Подвязка и укорачивание стеблей малины, удобрение и обработка почвы вокруг кустарников,


Практическая работа. Планирование весенних работ на учебно-опытном участке, подготовка посевного материала.


По программе творческие проекты и практические работы из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
Тематическое планирование 6 класс
	№ п\п
	Название раздела, модуля программы
	Место проведения ЦО Точка роста
	Всего часов
	Из них

	
	
	
	Примерная или авторская программа
	Учебная программа
	Практические работы
	Лабораторные работы
	экскурсии
	Контрольные работы

	1.
	Растениеводство осенние работы
	
	0
	8
	5
	-
	-
	-

	2.
	Технология домашнего хозяйства
	ЦО «Точка роста»
	6
	6
	2
	-
	-
	-

	3.
	Кулинария 

	ЦО «Точка роста»
	10
	12
	10
	-
	-
	-

	4.
	Создание изделий из текстильных
материалов 
	ЦО «Точка роста»
	16
	22
	16
	-
	-
	-

	5.
	Художественные ремёсла

	ЦО «Точка роста»
	8
	8
	4
	-
	-
	-

	6.
	Животноводство
	ЦО «Точка роста»
	0
	4
	2
	-
	-
	-

	7.
	Растениеводство весенние работы
	
	0
	8
	6
	-
	-
	-

	8.
	Творческая проектная деятельность
	ЦО «Точка роста»
	28
	По разделам
	-
	-
	-
	-

	
	ИТОГО
	
	68
	68
	45
	-
	-
	-


Календарно-тематическое планирование 6 класс
	№ урока
	дата
	Тема урока
	Основное содержание
	Характеристика видов деятельности.
	Оборудование ЦО «Точка роста»
	Место проведения 

	
	Растениеводство (8 часов) 
	
	

	1
	
	ВВЕДЕНИЕ В «Технологию»   

 Вводное занятие. Первичный инструктаж на рабочем месте. 
	Содержание и задачи курса. Правила санитарии и гигиены. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин. Осенние работы. Технология подготовки хранилищ к закладке урожая и поддержания в них микроклимата, причины потерь сельхозпродукции при хранении и способы их устранения. Правила безопасного труда при работе в овощехранилищах.
	Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни Ориентация на моральные нормы и их выполнение;

планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками.
	
	

	2
	
	Правила безопасного труда при работе в овощехранилищах. Технология подготовки хранилищ к закладке урожая.
	
	
	
	

	3
	
	Особенности агротехники двулетних овощных культур. 
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Особенности агротехники двулетних овощных культур, районированные сорта, их характеристики. Группировка и характеристика пло​довых и ягодных растений, технологии выращивания ягодных растений.
Технологии производства продукции растениеводства. Ведущие овощные и цветочно-декоративные культуры реги​она, их биологические и хозяйствен​ные особенности. 
Способы размноже​ния растений. Приемы ухода за растениями, феноло​гические наблюдения. 

Понятие о почве как основном средстве сельскохозяйственного производства. Типы почв, понятие о плодородии. Способы повышения почвенного плодородия и защиты почв от эрозии. Профессии, связанные с выращиванием растений и охраной почв.  Почва, ее плодородие, охрана почв. Обработка почвы, необходимое обору​дование и инструменты, посевы и по​садки. Правила безопасного и рацио​нального труда в растениеводстве. Использование удобрений. Понятие об экологической чистоте продукции растениеводства. Механизация растениеводства.
Севообороты. Технологии и средства защиты культурных растений от болез​ней и вредителей. Правила безопасно​го труда при работе со средствами за​щиты растений.
	Планировать весенние и осенние ра​боты на учебно-опытном участке и в личном подсобном хозяйстве, выбирать культуры, планировать их размещение на участке с учетом севооборотов,
выбирать технологию, инструменты, орудия и вы​полнять основные технологические при​емы выращивания растений и уборки урожая с учетом правил безопасного тру​да и охраны окружающей среды, прово​дить опыты и фенологические наблюде​ния.

Оценивать урожайность основных культур и сортов в сравнении со спра​вочными данными, анализировать допу​щенные ошибки.

Находить информацию, составлять план сообщения, формулировать выводы и рекомендации.


	
	

	4
	
	Типы почв, понятие о плодородии. Подготовка презентации по охране почв.
	
	
	
	

	5
	
	Защита презентации. Оценка типов почв пришкольного и приусадебного участка.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда.

Уборка и учет урожая овощей, закладка урожая на хранение, оценка урожайности основных культур и сортов в сравнении со справочными данными, анализ допущенных ошибок, отбор и закладка на хранение семенников двулетних овощных культур, клубней и луковиц многолетних растений. Осенняя обработка почвы с внесением удобрений, описание типов почв пришкольного или приусадебного участка. 
	Планировать осенние ра​боты на учебно-опытном участке и в личном подсобном хозяйстве, выбирать культуры, планировать их размещение на участке с учетом севооборотов,
выбирать технологию, инструменты, орудия и вы​полнять основные технологические при​емы выращивания растений и уборки урожая с учетом правил безопасного тру​да и охраны окружающей среды, прово​дить опыты и фенологические наблюде​ния.

Оценивать урожайность основных культур и сортов в сравнении со спра​вочными данными, анализировать допу​щенные ошибки.

Профессиональное самоопределение.


	
	

	6
	
	Практическая работа.

Уборка и учет урожая овощей, клубней и луковиц многолетних растений.

Закладка урожая на хранение. 
	
	
	
	

	7
	
	Технологии выращивания ягодных кустарников и земляники.


	Группировка и характеристика плодовых и ягодных растений, районированные сорта и их характеристики. Вегетативное размножение и его роль в сельском хозяйстве. Технологии выращивания ягодных кустарников и земляники. Уход за ягодными кустарниками, оценка состояния кустарников, выбраковка, подготовка к зиме, выбор экземпляров для ранневесенней заготовки черенков черной смородины, подготовка участка под плантацию земляники, осенние посадки розеток земляники.
	Осваивать общие приемы выращива​ния травянистых ягодных растений и ягодных кустарников, оценки их состоя​ния, выбраковки, подготовки к зиме, вы​бирать экземпляры и заготавливать мате​риал для размножения, подготавливать участок и посадки
	
	

	8
	
	Подготовка участка под плантацию земляники, осенние посадки розеток земляники, осенняя обработка почвы с внесением удобрений.
	
	
	
	

	
	                      Технологии          домашнего        хозяйства. (6 часа) 
	
	

	9
	
	 Интерьер жилого дома. Планировка жилого дома. Зонирование комнаты подростка. 
	Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей; зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка. Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.

Лабораторно-практические и практические работы. Разработка плана жилого дома. Подбор современных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовление макета оформления окон.


	Находить и представлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты. Делать планировку комнаты подростка с помощью шаблонов и ПК. Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты. Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет оформления окон. Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили оформления интерьера» и др.


	
	

	10
	
	Декоративное оформление интерьера.

Подготовка презентации «Виды штор».
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	11
	
	 Роль комнатных растений в интерьере.

Разновидности комнатных растений.


	Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Профессия садовник.

Лабораторно-практические и практические работы. Пересадка комнатных растений. Уход за растениями в кабинете технологии, классной комнате.
	Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений. Находить и представлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, об их происхождении. Понимать значение понятий, связанных с уходом за растениями. Знакомиться с профессией садовник.


	
	

	12
	
	Технология выращивания комнатных растений.

Практическая работа

«Пересадка комнатных растений».
	
	
	
	

	13
	
	Творческий проект «Растение в интерьере жилого дома»
	Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе.

Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический).

Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников. Определять цель и задачи проектной деятельности. Изучать этапы выполнения проекта. Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	14
	
	Подготовка презентации с использованием Интернет-ресурсов.
	
	
	
	

	
	                       Кулинария (12 часов) 
	
	

	15
	
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. 

Оформление блюд и правила их подачи к столу.


	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение свежести рыбы. Приготовление блюд из рыбы. Определение качества термической обработки рыбных блюд. Приготовление блюд из морепродуктов.

«Ярославская область- поставщик рыбы к царскому столу»(информация из Интернета об особенностях своего региона).
	Определять свежесть рыбы органолептическими методами. Определять срок годности рыбных консервов. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд. Оттаивать и выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы. Разделывать солёную рыбу. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Определять качество термической обработки рыбных блюд. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Знакомиться с профессией повар. Находить и представлять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	16
	
	Практическая работа   «Технология жарки рыбы в кляре».
	
	
	
	

	17
	
	 Блюда из мяса.

Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Виды тепловой обработки мяса.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь,  применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов. Приготовление блюд из мяса.


	Определять качество мяса органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд. Выполнять механическую кулинарную обработку мяса. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из мяса. Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам


	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	18


	
	Практическая работа «Технология приготовления изделий из рубленого мяса».

 
	
	
	
	

	19
	
	 Блюда из птицы. Виды тепловой обработки птицы.
Оформление готовых блюд и подача их к столу.

	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу.
Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление блюд из птицы.
 

	Определять качество птицы органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Соблюдать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, инструментами и приспособлениями. Готовить блюда из птицы. Проводить дегустацию блюд из птицы. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить и представлять информацию о блюдах из птицы.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	20
	
	Технология приготовления блюд из птицы. Практическая работа «Приготовление  куриного бульона».
	
	
	
	

	21
	
	 Заправочные супы. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями.  
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу.

Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление заправочных супов.

 


	Определять качество продуктов для приготовления супа. Готовить бульон. Готовить и оформлять заправочный суп. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью. Находить и представлять информацию о различных супах


	
	

	22
	
	Практическая работа «Приготовление супа куриного с вермишелью».


	
	
	
	

	23
	
	Сервировка стола к обеду. Этикет.  Практическая работа «Составление меню обеда»


	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.

Лабораторно-практические и практические работы. Составление меню обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.

 Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Обеспечение сохранности продуктов. Посуда для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды. Способы обеззараживания воды. Способы разогрева и приготовления пищи в походных условиях. Соблюдение мер противопожарной безопасности. 
	 Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления обеда. Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола


	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	24
	
	 Приготовление обеда в походных условиях.
	
	
	
	

	25
	
	Творческий проект: «Приготовление воскресного обеда для всей семьи».   


	Определение проблемы, потребности. Краткая формулировка задачи. Цель. Разработка учебного проекта по кулинарии. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Выполнять проект по разделу «Кулинария». Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря. Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд. Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады (группы).
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	26
	
	Подготовка презентации «Приготовление воскресного семейного обеда». Оформление готовых блюд. Сервировка стола к обеду. 
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	
	                      Создание изделий из текстильных материалов (22часа)
	
	

	     27
	
	 Свойства текстильных материалов. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей.
	Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды  нетканых материалов из химических волокон

Лабораторно-практические и практические работы. Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.

 
	Составлять коллекции тканей
и нетканых материалов из химических волокон. Исследовать свойства текстильных материалов из химических волокон. Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий. Находить и представлять информацию о современных
материалах из химических волокон
и об их применении в текстиле.
Оформлять результаты исследований. 
	
	

	     28
	
	 Лабораторная  работа «Определение состава тканей по их свойствам».
	
	
	
	

	      29
	
	 Конструирование швейных изделий. Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом.
	Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом

Лабораторно-практические и практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ. Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину.
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий.


	
	

	     30
	
	Практическая работа «Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом».
	
	
	
	

	     31
	
	Моделирование швейных изделий. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах.
	Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою.

Лабораторно-практические и практические работы. Моделирование выкройки  проектного изделия. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.
	Выполнять эскиз проектного изделия. Изучать приёмы моделирования формы выреза горловины.
Изучать приёмы моделирования плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Изучать приёмы моделирования отрезной плечевой одежды. Моделировать проектное швейное изделие. Изготовлять выкройки дополнительных деталей изделия: подкройных обтачек 
и т. д. Готовить выкройку проектного изделия к раскрою. Знакомиться с профессией технолог-конструктор швейного производства.


	
	

	        32
	
	Моделирование отрезной плечевой одежды. Практическая работа «Подготовка выкройки к раскрою».
	
	
	
	

	       33
	
	Практическая работа «Раскрой деталей проектного швейного изделия»
	Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иглами и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя.
	Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку  с учётом припусков на швы. Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки. Дублировать детали кроя клеевой прокладкой. Выполнять правила безопасной работы утюгом.
	
	

	       34
	
	Тема: Швейная машина. Уход за швейной машиной. Дефекты машинной строчки и их устранение.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины.

Лабораторно-практические и практические работы. Устранение дефектов машинной строчки. Применение приспособлений к швейной машине. Выполнение прорезных петель. Пришивание пуговиц. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой.
	Изучать устройство машинной иглы. Выполнять замену машинной иглы. Определять вид дефекта строчки по её виду. Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки. Подготавливать швейную машину
к работе. Выполнять регулирование качества зигзагообразной и прямой строчек с помощью регулятора натяжения верхней нитки.
Выполнять обмётывание петли на швейной машине. Пришивать пуговицу с помощью швейной машины. Овладевать безопасными приёмами работы на швейной машине. Находить и предъявлять информацию о фурнитуре для одежды, об истории пуговиц.
	
	

	       35
	
	Приспособления к швейной машине. Обмётывание петель. Пришивание пуговиц на машине.
	
	
	
	

	       36
	
	Тема: Технология изготовления швейных изделий. Основные машинные операции. Классификация машинных швов.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётывание. Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов: соединительные (и обтачной с расположением шва на сгибе и в кант).

 Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, бретелей. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки.

 Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия.

 Обработка застёжки подбортом. 

Обработка боковых швов. Соединение лифа с юбкой. 

Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия

Классификация машинных швов: краевой окантовочный шов с закрытым срезом и с открытым срезом.

Изготовление изделия, оформление проекта. Составление дизайн-папки. Изготовление изделия. Ху-дожественное оформление и отделка изделий  
	Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани с учётом направления долевой нити, ширины ткани и направления рисунка, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать детали швейного изделия. Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, прямыми стежками, с помощью булавок; обмётывание косыми (или петельными) стежками; замётывание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); смётывание. Изготовлять образцы машинных работ: обмётывание зигзагообразными стежками; застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачивание. Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание.

Дублировать деталь пояса клеевой прокладкой-корсажем. Выполнять правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Изготовлять образцы ручных работ: подшивание прямыми потайными, косыми и крестообразными стежками. 

Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. Проводить примерку проектного изделия. Устранять дефекты после примерки. 

 Обрабатывать проектное изделие по
индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевать безопасными приёмами труда. Знакомиться с профессиями закройщик и портной


	
	

	       37
	
	Практическая работа «Изготовление образцов машинных работ».


	
	
	
	

	       38
	
	Создание презентации «Виды машинных швов».
	
	
	
	

	      39
	
	Технология обработки мелких деталей. Практическая работа «Обработка пояса, бретелей».
	
	
	
	

	      40
	
	Основные ручные работы: соединение деталей. Практическая работа: «Первая примерка изделия и устранение дефектов».
	
	
	
	

	       41
	
	 Обработка плечевых и нижних срезов рукавов.
	
	
	
	

	      42
	
	Обработка горловины. Обработка срезов подкройной обтачкой.
	
	
	
	

	       43
	
	 Обработка застёжки подбортом.
	
	
	
	

	       44
	
	Обработка боковых срезов.
	
	
	
	

	      45   
	
	Обработка нижнего среза.
	
	
	
	

	       46
	
	Практическая работа: «Окончательная отделка проектного изделия».
	
	
	
	

	      47
	
	Оформление творческого проекта «Наряд для семейного обеда». Расчёт себестоимости изготовления изделия.
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	       48
	
	Защита творческого проекта. Проверка качества изделия и самооценка.
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	
	 Художественные ремёсла (8 часов) 
	
	

	49
	
	Вязание крючком. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком.
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
	Изучать материалы и инструменты для вязания. Подбирать крючок и нитки для вязания. Вязать образцы крючком. Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия. Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий. Находить и представлять информацию об истории вязания.
	
	

	50
	
	Вязание полотна. Вязание по кругу.
	
	
	
	

	51
	
	Вязание спицами. Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель


	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК.
	Подбирать спицы и нитки для вязания. Вязать образцы спицами. Находить и представлять информацию о народных художественных промыслах, связанных с вязанием спицами. Создавать схемы для вязания с помощью ПК/


	
	

	52
	
	Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК.
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	53
	
	Творческий проект по теме « Художественные ремёсла». «Вяжем аксессуары крючком».
	Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта.
	Находить и представлять информацию о народных промыслах своего региона, о способах и материалах, применяемых для украшения праздничной одежды в старину. Изучать лучшие работы мастеров декоративно-прикладного искусства родного края. 
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	54
	
	Расчёт денежных средств для выполнения проекта, представление презентации.
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	55
	
	Творческий проект по теме « Художественные ремёсла».

«Альбом образцов вязок спицами».
	Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий. Подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта.
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. Защищать творческий проект. Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные образцы рукоделия. Анализировать особенности декоративно-прикладного искусства народов России. Посещать краеведческий музей (музей этнографии, школьный музей).
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	56
	
	 Представление альбома образцов и подборки схем с использованием Интернета.
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	
	                 Животноводство (4 часа)
	
	

	57
	
	Биологические и хозяйственные особенности кроликов.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Биологические особенности и усло​вия содержания кроликов. Кормление, требования к кормам. Понятие о клас​сификации кормов, их питательности. Составление  рационов  по   образцам, правила   замены  кормов  в  рационе. Размножение     кроликов.     Наиболее распространенные болезни, их призна​ки и профилактика.
	Осуществлять уход за кроликами, их кормление. Составлять рационы, рассчитывать годо​вой запас кормов. 


	
	

	58
	
	Экскурсия в личное подсобное хозяйство.
	
	
	
	

	59
	
	Подготовка презентации на тему по выбору: «Породы кроликов».
	Понятие о рационе и нормах кормления. Профессии, связанные с выращиванием кроликов.


	Находить и анализировать технологическую информацию в литературе по животноводству и на сайтах Интернета.

Выявлять проблемы, связанные с производством животноводческой продукции в семье, в личных подсобных хозяйствах своего села.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	60
	
	Подготовка презентации на тему: «Питание кроликов».
	
	
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	
	               Растениеводство  (8 часов)
	
	

	61
	
	Весенние работы. Районированные сорта основных овощных культур региона.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Биологические и хозяйственные особенности, районированные сорта основных овощных и цветочно-декоративных культур региона. Понятие о севообороте. Технология выращивания двулетних овощных культур на семена. Растительные препараты для борьбы с болезнями и вредителями. 
	Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни Ориентация на моральные нормы и их выполнение;

планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками.
	
	

	62
	
	Районированные сорта цветочно-декоративных культур региона.
	
	
	
	

	63
	
	Технология размножения ягодных кустарников черенками, отводками, пригибание и прикапывание стеблей кустарников для получения отводков.
	Инструктаж по правилам безопасных приемов труда. Технология размножения ягодных кустарников черенками, отводками. Вредители и болезни ягодных кустарников и земляники. Основные виды минеральных удобрений, правила их внесения. Правила безопасного труда при работе с удобрениями и средствами защиты растений. Охрана окружающей среды от возможных последствий применения удобрений и средств защиты растений. Профессии, связанные с выращиванием растений и их защитой. Подвязка и укорачивание стеблей малины, удобрение и обработка почвы вокруг кустарников, пригибание и прикапывание стеблей кустарников для получения отводков, визуальная оценка пораженности кустарников и необходимости в проведении мероприятий по борьбе с болезнями и вредителями, выбор способов защиты растений, сбор дикорастущих растений, обладающих инсектицидными свойствами, приготовление растворов малотоксичных пестицидов, обработка ими кустарников. 
	Планировать весенние ра​боты на учебно-опытном участке и в личном подсобном хозяйстве, выбирать культуры, планировать их размещение на участке с учетом севооборотов,
выбирать технологию, инструменты, орудия и вы​полнять основные технологические при​емы выращивания растений и уборки урожая с учетом правил безопасного тру​да и охраны окружающей среды, прово​дить опыты и фенологические наблюде​ния.


	
	


	         64-65
	
	Практическая работа.

Подвязка и укорачивание стеблей малины, удобрение и обработка почвы вокруг кустарников,
	
	
	
	

	66
	
	Практическая работа. Планирование весенних работ на учебно-опытном участке, подготовка посевного материала.
	Планирование весенних работ на учебно-опытном участке, составление перечня овощных и цветочно-декоративных культур для выращивания, разработка плана их размещения, составление схем севооборотов, подготовка посевного материала и семенников двулетних растений, подготовка почвы, внесение удобрений.
	Оценивать урожайность основных культур и сортов в сравнении со спра​вочными данными, анализировать допу​щенные ошибки.

Находить информацию, составлять план сообщения, формулировать выводы и рекомендации.


	
	

	67
	
	Практическая работа.

Составление перечня овощных и цветочно-декоративных культур для выращивания, разработка плана их размещения, составление схем севооборотов.
	
	
	
	

	68
	
	Посадка корнеклубней георгин, черенкование флокса, размножение растений делением куста, луковицами.
	
	
	
	

	
	
	Итого: 68 часов.
	
	
	
	


Содержание программы 7 класс
ИНТЕРЬЕР ЖИЛОГО ДОМА
Основные теоретические сведения 

Освещение жилого дома: основные типы ламп; типы и виды светильников; системы управления светом. Систематизация, принципы размещения картин и коллекций в интерьере. Гигиена жилища: виды и последовательность уборки помещений, средства для уборки. Санитарно-гигиенические требования к уборке помещений. Современные бытовые приборы для уборки помещений; современные технологии и технические средства для создания микроклимата, их виды, назначение. Творческий проект «Умный дом» Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности. Практические работы Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома». Составление плана генеральной уборки своей комнаты. Выполнение проекта «Умный дом» в форме эскиза или презентации. Подготовка к защите и защита проекта.

 КУЛИНАРИЯ 

Блюда из молока и кисломолочных продуктов
Основные теоретические сведения 

Пищевая ценность молока. Значение молока, молочных и кисломолочных продуктов в питании человека. Блюда из молока, молочных и кисломолочных продуктов. Виды тепловой обработки молока. Определение качества молока и молочных продуктов. Технология приготовления молочных супов и каш. Технология приготовления блюд из творога: сырников, вареников, запеканки. Практическая работа Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога. 

Изделия из теста
Основные теоретические сведения 

Изделия из жидкого теста (блины, блинчики, оладьи, блинный пирог). Виды разрыхлителей. Технология приготовления изделий из жидкого теста. Виды теста и выпечки. Качество продуктов для выпечки, их функция в составе теста. Виды ароматизаторов теста. Оборудование, инструменты и приспособления, необходимые для приготовления различных видов теста. Технология приготовления изделий из пресного слоеного (готового или скороспелого) теста. Виды изделий из слоеного теста. Технология приготовления изделий из песочного теста. Виды изделий из песочного теста. Способы формования печенья из песочного теста. 

Практические работы 

Приготовление изделий из жидкого теста. 

Приготовление изделий из слоеного и песочного теста. 

Технология приготовления сладостей, десертов, напитков
Основные теоретические сведения 

Сладкие блюда в питании человека. Виды десертов. Сахар и его виды, заменители сахара, пищевая ценность. Технология приготовления цукатов. Десерты из шоколада и какао-порошка, технология приготовления «Шоколадных трюфелей». Различные сладкие блюда (безе, суфле, желе, мусс, самбук), технология их приготовления, подача готовых блюд. Продукты и желирующие вещества, используемые для приготовления сладких блюд. Сладкие напитки. Технология приготовления компота, морса, киселя. Практическая работа Приготовление сладких блюд и напитков. Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет
Основные теоретические сведения 

Составление меню сладкого стола. Правила подачи десерта. Эстетическое оформление стола. Правила использования столовых приборов при подаче десерта, торта, мороженого, фруктов. Правила этикета на торжественном приеме: приглашение, поведение за столом.

 Практическая работа 

Разработка приглашения на торжество в редакторе Microsoft Word. 

Творческий проект «Праздничный сладкий стол»
Основные теоретические сведения

 Возможная проблемная ситуация. Разработка меню для праздничного сладкого стола. Расчет расхода продуктов. Выполнение эскизов украшения праздничного стола. Оформление сладких блюд и подача их к столу. 

Практическая работа 

Выполнение и защита проекта «Праздничный сладкий стол». Самооценка и оценка проекта. 
По программе творческие проекты из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ 

Элементы материаловедения
Основные теоретические сведения 

Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства. Технология производства шерстяных и шелковых тканей. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей. Определение вида тканей по сырьевому составу. Ассортимент шерстяных и шелковых тканей. Практическая работа Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств. 

Конструирование поясной одежды 

Основные теоретические сведения 

Виды поясной одежды. Юбка в народном костюме. Виды тканей, используемых для пошива юбок. Конструкции юбки (прямая, клиньевая, коническая). Мерки, необходимые для построения основы чертежа прямой юбки. Правила снятия мерок для построения чертежа юбки. Правила построения основы чертежа прямой юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину (по своим меркам). Способы моделирования прямой юбки. Выбор модели с учетом особенностей фигуры. Моделирование юбки расширением к низу, со складками (односторонние складки, двусторонние (встречные) складки). Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод или Интернета. Определение индивидуального размера (российский и европейский размерный ряд). Чтение чертежа и перенос контура чертежа на кальку. Практические работы Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование юбки в соответствии с выбранным фасоном. Получение выкройки швейного изделия из журнала мод и подготовка ее к раскрою.

 Швейные ручные работы
Основные теоретические сведения 

Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Термино логия ручных работ. Подшивание: прямыми, косыми, крестообразными стежками. Практическая работа Изготовление образцов ручных швов. 

Технология машинных работ
Основные теоретические сведения 

Приспособления к швейной машине: лапки для пришивания пуговиц, потайной застежки-молнии, для потайного подшивания, лапка для обметывания петель. Приемы обработки среза изделия косой бейкой. Виды окантовочного шва: с закрытыми срезами, с открытым срезом. Безопасные приемы труда при работе на швей- ной машине. Практическая работа Изготовление образцов машинных швов. 

Творческий проект «Праздничный наряд»
Основные теоретические сведения 

Проектирование праздничного наряда: выбор лучшей идеи (модели юбки) и обоснование. Организация рабочего места для работ. Последовательность и приемы раскроя поясного швейного изделия. Подготовка ткани и выкройки к раскрою. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия: правила раскладки выкроек на ткани, раскладка вы- кроек на ворсовой ткани, на ткани в клетку, в полоску, обмеловка, контрольные надсечки. Обработка деталей кроя. Дублирование деталей с использованием флизелина, дублерина, клеевой прокладки. Сборка поясного швейного изделия. Технология обработки вытачек, складок. Технология притачива- ния застежки-молнии. Технология обработки боковых срезов, пояса, нижнего среза юбки. Влажно-тепловая обработка швейного изделия. Подготовка доклада к защите проекта. Практические работы Подготовка ткани к раскрою и раскрой проектно- го изделия. Обработка среднего (бокового) шва юбки с застежкой-молнией. Обработка складок, вытачек. Примерка изделия и устранение дефектов. Обработка верхнего среза прямым притачным поясом. Обработка нижнего среза юбки (потайными стежками). Влажно- тепловая обработка изделия. Контроль, оценка и само- оценка качества готового изделия. Защита проекта. 
По программе творческие проекты и практические работы из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, Коллекция "Волокна",
поставленных в «Точку Роста».
ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЁСЛА
Ручная роспись тканей
Основные теоретические сведения Виды росписи по ткани. Художественные особенности различных техник росписи по ткани. Материалы, инструменты, приспособления. Красители анилиновые и на основе растительного сырья. Приемы росписи по ткани. Закрепление рисунка на ткани. Технология росписи по ткани «холодный батик». Практические работы Выполнение образца росписи по ткани в технике холодного батика. Ручные стежки и швы на их основе.

 Вышивка
 Основные теоретические сведения 

Вышивка как один из древнейших видов декоративно-прикладного искусства в России. Вышивка в на-6 родном костюме. Применение вышивки в современном костюме, интерьере. Организация рабочего места для ручного шитья. Виды вышивки. Материалы и оборудование для вышивки. Виды ручных стежков (прямые, петлеобразные, петельные, косые, крестообразные). Виды счетных швов (крест, гобеленовый, болгарский крест, хардангер). Виды вышивки по свободному контуру (гладьевые швы). Вышивка лентами: материалы, инструменты, при- способления. Приемы вышивки лентами. Практические работы Выполнение образцов швов. Выполнение образца вышивки швом крест. Выполнение образцов вышивки гладью. Выполнение образца вышивки лентами. 

Творческий проект «Подарок своими руками»
Основные теоретические сведения 

Исследование проблемы, определение цели и задач проекта. Выбор техники выполнения проекта. Обоснование проекта. Разработка технологической карты, расчет затрат на изготовление изделия. Подготовка к защите проекта, оценка и самооценка. Практические работы Выполнение проекта «Подарок своими руками». Защита проекта. 
По программе творческие проекты и практические работы из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
Растениеводство

Теоретические сведения: уход за ягодными кустарниками, за плодовыми культурами, за многолетниками, организация производства продукции растениеводства в личном подсобном хозяйстве.

Практические работы: Осенняя обработка почвы, организация производства продукции растениеводства на пришкольном участке, составление плана размещения культур, расчёт основных экономических показателей, пересадка  многолетников.
По программе творческие проекты и практические работы из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
Тематическое планирование 7 класс

	№ п\п
	Название раздела, модуля программы
	Место проведения ЦО «Точка роста»
	Всего часов
	Из них

	
	
	
	Примерная или авторская программа
	Учебная программа
	Практические работы
	Лабораторные рабо-ты
	экскурсии
	Контрольные рабо-ты

	1.
	Растениеводство осенние работы
	
	0
	6
	3
	-
	-
	-

	2.
	Интерьер жилого дома
	
	6
	6
	-
	-
	-
	-

	3.
	Создание изделий из текстильных
материалов 
	
	16
	26
	12
	-
	-
	-

	4.
	Художественные ремёсла

	
	8
	10
	9
	-
	-
	-

	5.
	Кулинария 

	
	10
	14
	4
	-
	-
	-

	6.
	Растениеводство весенние работы
	
	0
	6
	4
	-
	-
	-

	7.
	Творческая проектная деятельность
	ЦО «Точка роста»
	28
	По разделам
	-
	-
	-
	-

	
	ИТОГО
	
	68
	68
	32
	-
	-
	-


Календарно-тематическое планирование 7 класс
	№ п/п
	Тема урока
	Элементы содержания
	Практи ч. часть програм мы
	Текущи й контрол ь

(содерж ание, форма)
	Основной вид учебной

деятельности учащихся
	Отрабатываемые УУД
	Оборудование ЦО «Точка роста»
	Место проведения ЦО «Точка роста»

	Направление "Сельскохозяйственные технологии"

	Раздел №1 Технологии растениеводства – 6 часов

	1.1

1.2
	Уход за плодовыми культурами.

Осенняя

обработка почвы.
	Уход за плодовыми культурами.
	
	Практиче ская

работа. Устный опрос
	
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы
	
	


	
	
	
	
	
	
	взаимодействия;
	
	

	1.3

1.4
	Уход за ягодными культурами.

Осенняя

обработка почвы.
	Уход за ягодными культурами.
	
	Практиче ская

работа. Устный опрос
	
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы
	
	

	1.5

1.6
	Уход за многолетниками.

Осенняя

обработка почвы.
	Уход за многолетник ами.
	
	Практиче ская работа.

Устный опрос
	Уход за многолетниками.
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы

взаимодействия;
	
	

	Направление "Технологии ведения дома"

	Раздел № 1 Оформление интерьера – 6 часа

	1.1

1.2
	Освещение жилого

помещения. Предметы искусства и коллекции

в интерьере.
	Роль освещения в

интерьере.

Естественное и искусственное освещение. Типы ламп. Виды светильников.

Системы управления светом. Типы освещения.

Оформление интерьера произведениями
	
	Практич

еская работа
	Находить и

представлять информацию об

устройстве системы освещения жилого помещения.

Выполнять электронную презентацию на тему

«Освещение жилого дома». Знакомиться с понятием «умный

дом». Находить и
	Л: готовность и способность

к выполнению обязанностей ученика;

Р: целеполаганию, включая постановку новых целей; прилагать волевые усилия и преодолевать
трудности
и препятствия

на
пути достижения целей.

К:

осуществлять взаимный контроль и оказывать

необходимую взаимопомощь;
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	искусства. Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Размещение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер
	
	
	представлять

информацию о видах коллекций, способах их систематизации и хранения.

Знакомиться с профессией дизайнер
	П:

структурировать тексты,
	
	

	1.3

1.4
	Бытовые электроприборы Гигиена жилища
	Бытовые электроприборы для уборки и создания микроклимата в помещении: пылесос, ионизатор, озонатор.

Виды уборки, их особенности. Правила проведения

ежедневной, влажной и генеральной уборки
	Выпо лнять генер альну ю уборк у

кабин ета техно логии
	
	Изучать потребность в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении.

Подбирать современную

бытовую технику с учётом потребностей и доходов семьи.

Выполнять генеральную уборку кабинета технологии.

Находить и представлять информацию о

веществах, способных заменить вредные для окружающей среды синтетические моющие средства.

Изучать средства для уборки помещений, имеющиеся в
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

Р: целеполаганию, включая постановку новых целей; прилагать волевые усилия и преодолевать
трудности
и препятствия

на
пути достижения целей.

К:

осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	
	
	
	ближайшем магазине. Изучать санитарно- технические требования,

предъявляемые к уборке помещений
	
	
	

	1.5

1.6
	Творческий проект «Умный дом». 

Творческий проект «Умный дом». 
	Обоснование проекта 

Определени е и

формулировка

проблемы.Поиск

необходимой

информации для решения

проблемы.Разработка

вариантов решения

проблемы. Обоснованн

ый выбор лучшего

варианта и его

реализация.

Технологический этап проекта.

Изготовление изделия

Аналитический

этап проекта.

Защита проекта
	Определ ение

проблем

ы, выбор

темы

проекта.

Изготов ление изделия

Защита

проекто

в
	Практиче ская работа

Защита проекта. Самооце нка

учащихся проектно й разработ ки, а также оценка ее эксперта ми.


	Выбор лучшего варианта изделия из

нескольких. Изготовление изделия с соблюдением правил безопасного труда


	Л: знание о своей этнической принадлежности, освоение

национальных традиций;

экологическое сознание;

устойчивый познавательный

интерес

Р: целеполаганию, включая

постановку новых целей,

преобразование практической

задачи в познавательную;

самостоятельно анализировать

условия достижения цели;

планировать пути достижения

целей;

К:

организовывать и планировать

учебное сотрудничество с учителем

П:

осуществлять расширенный поиск

информации с использованием

ресурсов библиотек и Интернета;


	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	Раздел № 2 Создание изделий из текстильных материалов – 26часа

	Тема «Свойства текстильных материалов» 2 часа

	3.1

3.2
	Свойства текстильных волокон

животного происхождения Изучение свойств шерстяных и шёлковых волокон
	Классификация текстильных волокон животного происхождения.

Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей.

Признаки

определения вида ткани по сырьевому составу.

Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон
	Изуче ние свойс тв шерст яных и шёлк овых волок он.
	Практич еская работа, устный опрос
	Составлять коллекции тканей из

натуральных волокон животного происхождения.

Оформлять результаты исследований. Изучать свойства шерстяных и шёлковых тканей.

Определять сырьевой состав тканей.

Находить и представлять информацию о шёлкоткачестве. Оформлять результаты исследований
	Л: • экологическое сознание,

· любовь к Родине, чувство гордости за свою страну;

· эмоционально положительное

принятие своей
этнической идентичности

Р: целеполаганию, включая постановку
новых
целей, преобразование практической

задачи
в познавательную;

К: осуществлять взаимный контроль
и
оказывать
в сотрудничестве необходимую взаимопомощь;

выпускник
получит возможность научиться:

брать на себя инициативу в организации совместного действия
(деловое лидерство);

П:
осуществлять расширенный

поиск

информации
с
	Ноутбук, МФУ

Коллекция "Волокна"
	ЦО «Точка роста»


	
	
	
	
	
	
	использованием
ресурсов библиотек и Интернета;

давать
определение понятиям;

устанавливать

причинно- следственные связи; осуществлять
сравнение
и классификацию,

строить

логическое рассуждение,
включающее установление


причинно- следственных связей; структурировать



тексты, включая умение выстраивать последовательность

описываемых операций;
	
	

	Тема «Конструирование швейных изделий» 4 часа

	3.3

3.4
	Мерки для изготовления поясного изделия. Снятие мерок.
	Понятие о поясной одежде.

Виды поясной одежды. Конструкци и юбок.

Снятие мерок для изготовлени я поясной одежды.
	Снятие и запись мерок.
	Практич еская работа, устный опрос
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Находить и представлять информацию о конструктивных особенностях поясной

одежды
	Л:

знание о своей этнической принадлежности

Р: целеполаганию, включая постановку
новых
целей, преобразование практической

задачи
в познавательную;

К: осуществлять взаимный контроль
и
оказывать
в сотрудничестве необходимую взаимопомощь;

выпускник
получит возможность научиться:

брать на себя инициативу в организации
совместного
	Учебник Рабочий лист к уроку
	


	
	
	
	
	
	
	действия
(деловое лидерство);

П:

давать
определение понятиям;

устанавливать
причинно- следственные связи; осуществлять сравнение; строить логическое

рассуждение, включающее установление причинно-

следственных связей;
	
	

	3.5

3.6
	Построение чертежа прямой юбки.

Построение выкройки
	Построение чертежа прямой

юбки
	Практич еская работа
	Проверо чная работа: классиф икация

текстиль ных волокон, свойства волокон животно го происхо ждения, мерки - обознач ение и назначе ние.
	Строить чертёж прямой юбки.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

Р: выпускник научится: целеполаганию,

включая постановку новых целей; прилагать волевые усилия и преодолевать
трудности
и препятствия

на

пути достижения целей.

К: выпускник научится: осуществлять

взаимный контроль
и
оказывать необходимую взаимопомощь;

П:

давать
определение понятиям;

осуществлять сравнение;
	Технологи ческая карта "Построен ие чертежа прямой

юбки"
	

	Тема«Моделирование швейных изделий» 2 часа

	3.7
	Моделирование
	Приёмы
	Моделир
	Практиче
	Выполнять эскиз
	Л:
готовность
и
способность
к
	Учебник
	


	3.8
	одежды.

Моделирование швейного

изделия.
	моделировани я поясной одежды.

Моделирован ие юбки с расширением книзу.

Моделирован ие юбки со

складками. Подготовка выкройки к раскрою.

Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек,

журнала мод, с CD и из

Интернета
	ование швейного изделия.
	ская работа
	изделия. Изучать

приёмы моделирования юбки с расширением книзу. Изучать приёмы моделирования юбки со складками.

Моделировать швейное изделие. Получать

выкройку швейного

изделия из журнала мод.

Готовить выкройку изделия к раскрою.

Знакомиться с профессией художник

по костюму и текстилю. Находить и представлять информацию о

выкройках
	выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;

П:

осуществлять расширенный поиск информации
с

использованием ресурсов библиотек и Интернета; структурировать
тексты,
включая умение




выстраивать последовательность

описываемых операций;
	Рабочий лист к уроку
	

	Тема «Швейная машина» 2 часа

	3.9

3.10
	Уход за швейной машиной.

Устранение неполадок в работе швейной машины.
	Уход за швейной машиной: чистка и смазка

движущихся и вращающих ся частей
	Чистка и смазка

движущ ихся частей швейной машины

.

Устране ние неполад ок в её работе.
	Практич еская работа, устный опрос
	Выполнять чистку и смазку швейной машины. Находить и представлять

информацию о видах швейных машин последнего поколения.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: выпускник научится: осуществлять взаимный контроль и оказывать
необходимую взаимопомощь;

П:
	Учебник Лист самоконтро ля
	


	
	
	
	
	
	
	осуществлять расширенный поиск информации
с

использованием ресурсов библиотек и Интернета; структурировать
тексты,
включая умение




выстраивать последовательность

описываемых операций;
	
	

	Тема «Технология изготовления швейных изделий» 12 часов

	3.11

3.12
	Правила раскроя.

Раскрой изделия.

Обработка

деталей кроя.
	Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани.

Правила раскроя. Критерии качества кроя.

Правила

безопасной работы ножницами, булавками, утюгом.

Дублирован ие детали пояса клеевой

прокладкой- корсажем
	Раскрой изделия. Обработ ка

деталей кроя.
	Практиче ская работа, устный опрос
	Выполнять экономную раскладку выкроек поясного

изделия на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать косую бейку. Выполнять раскрой проектного изделия.

Дублировать деталь пояса клеевой прокладкой-корсажем.

Выполнять правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом.
	Л:
готовность
и
способность
к выполнению обязанностей ученика; Р: выпускник научится: целеполаганию,


включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: выпускник научится: осуществлять взаимный контроль и оказывать
необходимую взаимопомощь;

П:

осуществлять расширенный поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;
	Учебник
	

	3.13
	Последовательнос ть изготовления
	Подготовка и

проведение
	Подгото вка и
	Практиче ская

работа,
	Выполнять

подготовку проектного изделия к
	Л:
готовность
и
способность
к выполнению обязанностей ученика;

Р:
целеполаганию,
включая
	учебник
	


	3.14
	поясного изделия.

Подготовка и проведение примерки, устранение

дефектов посадки.
	примерки поясной одежды. Устранение дефектов после примерки. Последовате льность обработки поясного изделия после

примерки.
	проведе ние примерк и, устране ние

дефекто в

посадки.
	устный опрос
	примерке. Проводить примерку проектного изделия. Устранять дефекты после примерки.
	постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;

П:

структурировать тексты, включая умение
выстраивать последовательность описываемых операций;
	
	

	3.15

3.16
	Технология обработки

застёжки-молнии.

Обработка застёжки-молнии.
	Тех нология обработки среднего шва юбки с застёжкой- молнией
и разрезом.

Притачиван ие застёжки- молнии вручную
и на швейной машине.
	Обработ ка застёжк и- молнии.
	Практиче ская работа
	Обрабатывать

средний шов юбки с застёжкой-молнией на проектном изделии.

Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	Учебник

Технологич еская карта "Технология обработки застёжки-

молнии"
	

	3.17

3.18
	Технология обработки вытачек.

Обработка вытачек, боковых
	Технология обработки вытачек,

боковых срезов, верхнего среза
	Обработ ка вытачек, боковых швов,

притачн ого
	Практиче ская работа, устный опрос
	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения
	Учебник

Технологич еская карта "Обработка вытачки"
	


	
	швов, притачного пояса.
	поясного изделия прямым притачным поясом.
	пояса.
	
	
	целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	
	

	3.19

3.20
	Технология обработки складок.

Обработка складок, вымётывание петли.
	Технология обработки односторонн ей, встречной и бантовой складок.

Вымётывани е петли и пришивание пуговицы на поясе.
	Обработ ка

складок, вымётыв ание петли.
	Практиче ская работа, устный опрос
	Обрабатывать одностороннюю, встречную или

бантовую складку на проектном изделии или образцах.

Обрабатывать

проектное изделие по индивидуальному плану.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	Учебник
	

	3.21

3.22
	Технология обработки нижнего среза юбки.

ВТО, контроль и оценка качества изделия.
	. Основные операции при ручных работах: прикреплени е подогнутого края потайными стежками — подшивание. Основные машинные операции: подшивание

потайным швом с
	Изготов ление образцо в

ручных работ. Обработ ка

нижнего среза юбки.
	Практиче ская работа, устный опрос
	Изготовлять образцы ручных работ: подшивание прямыми потайными, косыми и крестообразными стежками. Выполнять подшивание

потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания.

Стачивать косую

бейку. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	Учебник
	


	
	
	помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовыван ие среза

бейкой. Обработка нижнего среза

изделия. Обработка разреза в шве.

Окончательн ая чистка и влажно- тепловая обработка

изделия.
	
	
	ошибки. Находить и представлять

информацию о промышленном оборудовании для влажно-тепловой обработки
	
	
	

	3.23

3.24

3.25

3.26
	Творческий проект

«Праздничный наряд»

Защита проекта «Праздничный наряд»
	Обоснование проекта 

Определени е и

формулировка

проблемы.Поиск

необходимой

информации для решения

проблемы.Разработка

вариантов решения

проблемы. Обоснованн

ый выбор лучшего

варианта и его

реализация.

Технологический этап проекта.

Изготовление изделия

Аналитический

этап проекта.

Защита проекта
	Определ ение

проблем

ы, выбор

темы

проекта.

Изготов ление изделия

Защита

проекто

в
	Практиче ская работа

Защита проекта. Самооце нка

учащихся проектно й разработ ки, а также оценка ее эксперта ми.
	Выбор лучшего варианта изделия из

нескольких. Изготовление изделия с соблюдением правил безопасного труда


	Л: знание о своей этнической принадлежности, освоение

национальных традиций;

экологическое сознание;

устойчивый познавательный

интерес

Р: целеполаганию, включая

постановку новых целей,

преобразование практической

задачи в познавательную;

самостоятельно анализировать

условия достижения цели;

планировать пути достижения

целей;

К:

организовывать и планировать

учебное сотрудничество с учителем

П:

осуществлять расширенный поиск

информации с использованием

ресурсов библиотек и Интернета;


	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	Раздел № 4 Художественные ремёсла – 10часов

	Тема «Ручная роспись тканей» 2 часа

	4.1

4.2
	Ручная роспись тканей Изготовление образца росписи ткани в технике узелковый батик.
	Пон

ятие
о

ручной росписи тканей. Подготовка тканей
к росписи.

Виды батика.

Технология
	Изготов ление образца росписи ткани в технике узелков ый

батик.
	Практиче ская работа Провероч ная работа: изготовл ение поясного изделия
	Изучать материалы и инструменты для росписи тканей.

Подготавливать ткань к росписи. Выполнять образец росписи ткани в технике узелкового батика.

Знакомиться с профессией художник росписи по ткани.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую

взаимопомощь;
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	Горячего  батика.

петлеобразны  эффекты в
горячем батике.

Технология холодного батика.

петлеобразны  эффекты в
холодном батике.

Особенност и выполнения узелкового

батика
и свободной росписи.

Профессия художник росписи
по ткани
	
	
	Находить и представлять информацию об истории возникновения техники батик в

различных странах
	П:

осуществлять расширенный поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;
	
	

	Тема «Вышивание» 6 часов

	4.3

4.4
	Материалы и оборудование для вышивки.

Выполнение образцов вышивки.
	Материалы и

оборудовани е для вышивки.

Приёмы подготовки ткани к вышивке.

Технология
	Выполн ение образцо в вышивк и.
	Практиче ская

работа
	Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки.

Выполнять образцы вышивки прямыми, петлеобразными, петельными, крестообразными и косыми ручными стежками; швом
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	выполнения прямых, 
етлеобразны х, петельных, крестообраз ных и косых ручных стежков.

Техника вышивания швом крест горизонталь ными и вертикальны ми рядами, по

диагонали. Использован ие ПК в вышивке

крестом.
	
	
	Крест. Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. Создавать схемы для вышивки в технике крест с помощью ПК. Знакомиться с профессией вышивальщица.
	Взаимопомощь;П:

осуществлять расширенный поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;
	
	

	4.5

4.6
	Техника вышивания гладью.

Выполнение образцов вышивки гладью.
	Тех ника вышивания художествен ной, белой и владимирско й
гладью. Материалы и

оборудовани е
для

вышивки гладью.
	Выполн ение образцо в вышивк и

гладью.
	Практиче ская работа
	Выполнять образцы вышивки атласной и штриховой гладью, швами узелок и рококо.

Находить и представлять информацию об

истории лицевого шитья.
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: выпускник научится: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	Образцы вышивки гладью.
	


	
	
	Атласная
и штриховая гладь.
Швы французский узелок

и рококо.

Сти

рка
и

оформление готовой

работы. Профессия

вышивальщ ица
	
	
	
	
	
	

	4.7

4.8
	Вышивка атласными лентами.

Выполнения образца вышивки атласными лентами.
	Мат

ериалы и оборудовани е
для

вышивки атласными лентами.

Швы, используем ые
в

вышивке лентами.
	Выполн ения образца вышивк и атласны ми лентами.
	Практиче ская работа
	Выполнять образцы вышивки атласными лентами. Находить и представлять

информацию об истории вышивки лентами в России и за рубежом
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика; Р: целеполаганию, включая постановку новых целей;

прилагать волевые усилия и преодолевать трудности и препятствия на пути достижения целей.

К: выпускник научится: осуществлять взаимный контроль и оказывать
необходимую

взаимопомощь;
	Электронна я

презентация

«Вышивка атласными лентами»
	

	4.9

4.10
	Творческий проект «Подарок своими руками»

Защита проекта «Подарок своими руками»
	Обоснование проекта 

Определени е и

формулировка

проблемы. Поиск

необходимой

информации для решения

проблемы.Разработка

вариантов решения

проблемы. Обоснованный выбор лучшего

варианта и его

реализация.

Технологический этап проекта.

Изготовление изделия

Аналитический

этап проекта.

Защита проекта
	Определ ение

проблем

ы, выбор

темы

проекта.

Изготов ление изделия

Защита

проекто

в
	Практиче ская работа

Защита проекта. Самооце нка

учащихся проектно й разработ ки, а также оценка ее эксперта ми.
	Выбор лучшего варианта изделия из

нескольких. Изготовление изделия с соблюдением правил безопасного труда
	Л: знание о своей этнической принадлежности, освоение

национальных традиций;

экологическое сознание;

устойчивый познавательный

интерес

Р: целеполаганию, включая

постановку новых целей,

преобразование практической

задачи в познавательную;

самостоятельно анализировать

условия достижения цели;

планировать пути достижения

целей;

К:

организовывать и планировать

учебное сотрудничество с учителем

П:

осуществлять расширенный поиск

информации с использованием

ресурсов библиотек и Интернета;


	
	

	Раздел № 5 Кулинария – 14 часов
	

	5.1

5.2
	Блюда из молока и

кисломолочных продуктов.

Приготовление

блюда из молока и творога.
	Значение

молока и кисломолочн ых продуктов в питании

человека.

Натуральное (цельное)
	Пригото

вление блюда из молока и

творога.
	Практиче

ская работа. Устный опрос.
	Определять качество

молока и молочных продуктов

органолептическими методами. Определять срок годности

молочных продуктов. Подбирать инструменты
	Л: экологическое   сознание,   знание

основ здорового образа жизни;

знание о своей этнической принадлежности,
освоение национальных традиций;

готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

устойчивый познавательный интерес.
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочн ые продукты. Сыр. Методы определения качества

молока и молочных продуктов.

Посуда для приготовлени я блюд из

молока и кисломолочн ых продуктов.

Молочные

супы и каши: технология приготовлени я и

требования к качеству.

Подача готовых блюд.

Технология приготовлени я творога в

домашних условиях.

Технология приготовлени

я блюд из
	
	
	и приспособления для приготовления блюд из молока и кисломолочных

продуктов. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению блюд.

Осваивать безопасные приёмы труда при работе с горячими жидкостями.

Приготовлять молочный суп, молочную кашу или блюдо из творога.

Определять качество молочного супа, каши,

блюд из кисломолочных продуктов. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

Знакомиться с профессией мастер

производства молочной продукции. Находить и представлять информацию о кисломолочных продуктах,

национальных

молочных продуктах в регионе проживания
	Р: целеполаганию

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками;

работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать

П: осуществлять расширенный поиск информации
с
использованием ресурсов библиотек и Интернета; осуществлять сравнение,

структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное
	
	


	
	
	кисломолочн

ых продуктов
	
	
	
	
	
	

	5.3

5.4
	Изделия из жидкого теста.

Приготовление

изделий из жидкого теста.
	Виды блюд из жидкого теста.

Продукты для приготовлени я жидкого теста.

Пищевые разрыхлители для теста.

Оборудовани е, посуда и инвентарь для замешивания теста и

выпечки блинов.

Технология приготовлени я теста и

изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и

блинного пирога. Подача их к столу.

Определение качества мёда органолептич ескими и лабораторны

ми методами
	Приготов ление изделий из жидкого теста.
	Практиче ская работа.

Устный опрос.
	Определять качество мёда

органолептическими и лабораторными

методами. Приготовлять изделия из жидкого теста. Дегустировать и определять качество готового блюда.

Находить и представлять информацию о рецептах блинов, блинчиков и оладий, о народных праздниках,

сопровождающихся выпечкой блинов
	Л: экологическое сознание, знание основ здорового образа жизни;

готовность
и
способность
к выполнению обязанностей ученика;

устойчивый познавательный интерес.

Р: целеполаганию

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками;

работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать

П: осуществлять расширенный поиск информации
с
использованием ресурсов библиотек и Интернета; осуществлять сравнение,

структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное
	Учебник

Технологич еская карта "Приготовле ние жидкого теста"
	

	5.5
	Виды теста и
	Продукты для
	Приготов
	Практиче
	Подбирать инструменты
	Л:
экологическое
сознание,
знание
	Учебник
	


	5.6
	выпечки. Пресное слоёное тесто.

Приготовление изделий из пресного слоёного теста.
	приготовлени я выпечки.

Разрыхлители теста.

Инструменты и

приспособлен ия для приготовлени я теста и формования мучных

изделий. Электрически е приборы

для приготовлени я выпечки.

Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий.

Виды изделий из них.

Рецептура и технология приготовлени я пресного

слоёного теста.

Особенности выпечки

изделий из него.

Профессия
	ление изделий из пресного солёного теста.
	ская работа. Устный опрос.
	и приспособления для приготовления теста, формования и выпечки мучных изделий.

Планировать последовательность технологических операций по приготовлению теста и выпечки. Осваивать

безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить изделия из пресного слоёного теста. Сервировать стол, дегустировать, проводить оценку

качества выпечки.

Знакомиться с профессией кондитер. Находить и представлять информацию о

происхождении слова

«пряник» и способах создания выпуклого

рисунка на пряниках; о классической и

современной (быстрой) технологиях приготовления слоёного теста; о происхождении традиционных названий изделий из теста
	основ здорового образа жизни;

готовность
и
способность
к выполнению обязанностей ученика;

устойчивый познавательный интерес.

Р: целеполаганию

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками;

работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать

П: осуществлять расширенный поиск информации
с
использованием ресурсов библиотек и Интернета; осуществлять сравнение,

структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное
	Технологи ческая карта "Приготовл ение слоёного теста»"
	


	
	
	кондитер
	
	
	
	
	
	

	5.7

5.8
	Песочное тесто. Приготовление изделий из песочного теста.
	Рецептура и технология приготовлени я песочного теста.

Особенности выпечки

изделий из него.

Профессия кондитер
	Пригото вление изделий из песочно го теста.
	Провероч ная работа:бл юда из

молока и жидкого теста, виды теста,

слоёное тесто. Практиче ская работа.

Устный опрос.
	Выбирать и готовить изделия из песочного теста. Сервировать стол, дегустировать, проводить оценку

качества выпечки.
	Л: экологическое сознание, знание основ здорового образа жизни;

знание о своей этнической принадлежности,
освоение национальных традиций;

готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

устойчивый познавательный интерес.

Р: целеполаганию

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками;

работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать

П: осуществлять расширенный поиск информации
с
использованием ресурсов библиотек и Интернета; осуществлять сравнение,

структурировать тексты, включая

умение выделять главное и второстепенное
	Учебник

Технологич еская карта "Приготовле ние песочного теста"
	

	5.9

5.10
	Дрожжевое тесто. Приготовление изделий из

дрожжевого теста.
	Рецептура и технология приготовлени я

дрожжевого теста.

Особенности выпечки

изделий из него.

Профессия кондитер
	Пригото вление изделий из

дрожжев ого теста.
	Практиче ская работа.

Устный опрос.
	Находить и представлять информацию о народных праздниках, сопровождающихся

выпечкой «жаворонков» из дрожжевого теста.
	Л:
экологическое
сознание,
знание основ здорового образа жизни; готовность
и
способность
к выполнению обязанностей ученика;

устойчивый познавательный интерес.

Р: целеполаганию

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками;

работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать

П: осуществлять расширенный поиск информации с использованием
	Учебник Технологи ческая карта

"Приготовл ение

дрожжевог о теста"
	


	
	
	
	
	
	
	ресурсов библиотек и Интернета; осуществлять сравнение,

структурировать тексты, включая

умение выделять главное и второстепенное
	
	

	5.11

5.12
	Сладости, десерты, напитки.

Праздничный этикет

Сервировка праздничного стола.

Приготовление

сладостей, десертов и напитков.
	Виды

сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе (меренги). Их значение
в питании

человека.

Виды

десертов. Безалкогольн ые
напитки: молочный коктейль,

морс. Рецептура, технология их приготовлени я и подача к столу. Меню и сервировка сладкого

стола.

Правила

поведения за столом и пользования

десертными приборами
	Приготов ление

сладосте й,

десертов, напитков

.
	Практиче ская работа.

Устный опрос.
	Подбирать продукты, инструменты
и приспособления для приготовления

сладостей,   десертов

и напитков. Планировать последовательность технологических операций
по

приготовлению изделий. Осваивать безопасные приёмы
труда. Выбирать, готовить и оформлять сладости, десерты и напитки. Дегустировать

и определять качество приготовленных

сладких
блюд. Знакомиться

с профессией кондитер сахаристых изделий. Находить

и

представлять информацию


о сервировке

сладкого стола
и
правилах праздничного этикета
	Л: экологическое сознание, знание основ здорового образа жизни;

знание о своей этнической принадлежности,
освоение национальных традиций;

готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

устойчивый познавательный интерес.

Р: целеполаганию

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками;

работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать

П: осуществлять расширенный поиск информации
с
использованием ресурсов библиотек и Интернета; осуществлять сравнение,

структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное
	Учебник Технологи ческая карта

"Приготовл ение цукатов",

«Приготов ление безе»
	

	5.13

5.14
	Творческий проект 

« Праздничный сладкий стол».

Защита проекта

« Праздничный сладкий стол».
	Обоснование проекта 

Определени е и

формулировка

проблемы. Поиск

необходимой

информации для решения

проблемы.Разработка

вариантов решения

проблемы. Обоснованный выбор лучшего

варианта и его

реализация.

Технологический этап проекта.

Изготовление изделия

Аналитический

этап проекта.

Защита проекта
	Определ ение

проблем

ы, выбор

темы

проекта.

Изготов ление изделия

Защита

проекто

в
	Практиче ская работа

Защита проекта. Самооце нка

учащихся проектно й разработ ки, а также оценка ее эксперта ми.
	Выбор лучшего варианта изделия из

нескольких. Изготовление изделия с соблюдением правил безопасного труда
	Л: знание о своей этнической принадлежности, освоение

национальных традиций;

экологическое сознание;

устойчивый познавательный

интерес

Р: целеполаганию, включая

постановку новых целей,

преобразование практической

задачи в познавательную;

самостоятельно анализировать

условия достижения цели;

планировать пути достижения

целей;

К:

организовывать и планировать

учебное сотрудничество с учителем

П:

осуществлять расширенный поиск

информации с использованием

ресурсов библиотек и Интернета;
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	Направление "Сельскохозяйственные технологии"

	Раздел №1 Технологии растениеводства – 6 часов

	6.1

6.2
	Организация производства продукции растениеводства на пришкольном

участке. Составление плана размещения культур
	Понятие об организации и

планировании технологичес кой

деятельности в

растениеводс тве: выбор видов и

сортов

сельско- хозяйственны х и цветочно- декоративных культур для выращивания на пришкольном участке.

Источники информации по

растениеводс тву. Расчёт

основных экономически
	
	Практиче ская работа.

Устный опрос
	Определение

примерного объёма производства продукции и расчёт площади под культуры с использованием

справочной литературы.

Определение планируемого дохода, прибыли. Составление плана размещения культур на участке.
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы взаимодействия;
	
	


	
	
	х показателей в

растениеводс тве. Понятие о предпринима тельстве,

маркетинге.
	
	
	
	
	
	

	6.3

6.4
	Организация производства продукции растениеводства в личном подсобном хозяйстве.

Расчёт основных экономических показателей.
	Понятие об организации и

планировании технологичес кой

деятельности в

растениеводс тве: выбор видов и

сортов

сельско- хозяйственны х и цветочно- декоративных культур для выращивания в личном подсобном хозяйстве.

Источники информации по

растениеводс тву. Расчёт основных экономически

х показателей в
	
	Практиче ская работа.

Устный опрос
	Определение

примерного объёма производства продукции и расчёт площади под культуры с учётом потребности

семьи с использованием справочной литературы.

Определение планируемого дохода, прибыли.
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы взаимодействия;
	
	


	
	
	растениеводс тве. Понятие о предпринима тельстве,

маркетинге.
	
	
	
	
	
	

	6.5

6.6
	Весенняя

обработка почвы. Высадка рассады.
	
	Высадка рассады в открыты й грунт.
	
	Высадка рассады в открытый грунт.
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы

взаимодействия;
	
	


Планируемые результаты изучения учебного предмета «Технология»


Раздел «Кулинария»


Выпускник научится:

- самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.


Выпускник получит возможность научиться:

-состав ять рацион питания на основе физиологических потребностей организма; 


-выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов в целях сохранения в них питательных веществ; 


-экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;


- определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека. 


Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»


Выпускник научится:

- изготовлять с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией; 


- выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.


Выпускник получит возможность научиться:

- выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;

-определять и исправлять дефекты швейных изделий;

- выполнять художественную отделку швейных изделий;


-изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;


Раздел «Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности»


Выпускник научится:

-планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;


-представлять результата в выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.


Выпускник получит возможность научиться:

- организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;


- осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта тру да. 


Разделы: «Оформление интерьера», «Электротехника», «Технологии творческой и опытнической деятельности»


Выпускник научится: 


 - разбираться в эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов.


Выпускник получит возможность научиться: 


 - осуществлять процессы регулировки объекта;


 - эксплуатировать электрифицированные приборы и аппараты. 

Раздел: «Сельскохозяйственные технологии»
Технологии растениеводства
Выпускник научится:

-  самостоятельно выращивать наиболее распространённые в регионе виды сельскохозяйственных растений в условиях личного подсобного хозяйства и школьного учебно-опытного участка с использованием ручных инструментов и малогабаритной техники, соблюдая правила безопасного труда и охраны окружающей среды;

- планировать размещение культур на учебно-опытном участке и в личном подсобном хозяйстве с учётом севооборотов.

Выпускник получит возможность научиться:

- самостоятельно составлять простейшую технологическую карту выращивания новых видов сельскохозяйственных растений в условиях личного подсобного хозяйства и школьного учебно-опытного участка на основе справочной литературы и других источников информации, в том числе Интернета;

- планировать объём продукции растениеводства в личном подсобном хозяйстве или на учебно-опытном участке на основе потребностей семьи или школы, рассчитывать основные экономические показатели (себестои-мость, доход, прибыль), оценивать возможности предпринимательской деятельности на этой основе;

- находить и анализировать информацию о проблемах сельскохозяйст-венного производства в своём селе, формулировать на её основе темы исследовательских работ и проектов социальной направленности.
Технологии животноводства
Выпускник научится:

-осуществлять простейшие технологические процессы сезонного получения животноводческой продукции (выращивание и откорм молодняка сельскохо-зяйственной птицы, кроликов, овец и коз) в летний период;

- понимать структуру полного технологического цикла получения живот-новодческой продукции и значение каждого элемента технологии (содержание животных, кормление, разведение, ветеринарная защита, непосредственное получение продукции: доение, стрижка шерсти, сбор яиц и др.);

-находить необходимую информацию и выполнять простые расчёты, связанные с получением животноводческой продукции в личном подсобном хозяйстве или на школьной миниферме (размер поголовья, площадь помещения, необходимое количество кормов и др.);

-оценивать влияние технологических процессов животноводства на окружающую среду и здоровье человека.

Выпускник получит возможность научиться:

-планировать простейший технологический процесс и объём производства продукции животноводства в личном подсобном хозяйстве или на школьной мини-ферме на основе потребностей семьи или школы;

-составлять с помощью учебной и справочной литературы простые рационы кормления, определять необходимое количество кормов;

-находить и анализировать информацию о проблемах животноводства в своём селе, формулировать на её основе темы проектов социальной направленности.

Требования к уровню подготовки учащихся к окончанию 7 класса 

Изучение технологии в 7 классе основной школы обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов. 

Личностные результаты: 

• проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности; 

• мотивация учебной деятельности; 

• овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда; 

• самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности; 

• смыслообразование (установление связи между мотивом и целью учебной деятельности); 

• самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации; 

• нравственно-эстетическая ориентация;

 • реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности; 

• развитие готовности к самостоятельным действиям; 

• развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

• гражданская идентичность (знание о своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности);

 • проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности; 

• осознание необходимости общественно-полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации; 

• готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства; 

• экологическое сознание (знание основ здорового образа жизни, здоровьесберегающих технологий, правил поведения в чрезвычайных ситуациях, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам); 

• самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технического труда. 

Метапредметные результаты 

познавательные УУД: 

• алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

 • определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов; 

• комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного приме- нения одного из них; 

• самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий; 

• виртуальное или натуральное моделирование технических объектов и технологических процессов; 

• поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы; 

• выявление потребностей; проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость; 

• диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; 

• осуществление поиска информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета; 

• выбор наиболее эффективных способов решения учебных задач;

 • соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства; 

• соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; 

коммуникативные УУД: 

• приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико - технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности; 

• согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

регулятивные УУД: 

• целеполагание и построение жизненных планов во временной перспективе; 

• самоорганизация учебной деятельности (целеполагание, планирование, прогнозирование, самоконтроль, самокоррекция, волевая регуляция, рефлексия); саморегуляция; 

• диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; 

• обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах. 

Предметные результаты 

в познавательной сфере: 
• осуществление поиска и рациональное использование необходимой информации в области оформления помещения, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда; 

• оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения; 

• подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

• владение методами чтения графической информации и способами выполнения чертежа поясного изделия; 

• владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующей культуре труда и технологической культуре производства; 

• применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов; 

в трудовой сфере: 

• планирование технологического процесса и процесса труда;

 • соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены; 

• разработка освещения интерьера жилого помещения с использованием светильников разного вида, проектирование размещения в интерьере коллекций, книг; поддержание нормального санитарного состояния помещения с использованием современных бытовых приборов; 

• работа с кухонным оборудованием, инструментами; планирование технологического процесса и процесса труда при приготовлении блюд из молока, молочных и кисломолочных продуктов, из различных видов теста, при сервировке сладкого стола;

• оценка и учет свойств тканей животного происхождения при выборе модели поясной одежды; 

• выполнение на универсальной швейной машине технологических операций с использованием различных приспособлений; 

• планирование и выполнение технологических операций по снятию мерок, моделированию, раскрою, поузловой обработке поясного изделия; 

• подбор материалов и инструментов для выполнения вышивки, росписи по ткани;

 • соблюдение трудовой и технологической дисциплины; 

• обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда; 

• выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления; 

• документирование результатов труда и проектной деятельности; 

• расчет себестоимости продукта труда; 

• примерная экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг;

 в мотивационной сфере:

 • оценивание способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 

• осознание ответственности за качество результатов труда; 

• стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда; 

в эстетической сфере:

 • дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ; 

• моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное планирование работ; 

• разработка варианта рекламы выполненного объекта или результата труда;

 • рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды; 

в коммуникативной сфере: 

• формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива; 

• выбор средств знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации; 

• публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги; 

в физиолого-психологической сфере:

 • развитие моторики и координации движений рук при работе с помощью машин и механизмов; 

• достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

 • сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности. 

Место предмета 

На изучение предмета отводится 2 ч в неделю, итого 70 ч за учебный год. Предусмотрены практические работы и творческие проекты по каждому разделу
СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО  МАТЕРИАЛА 8 класс

Растениеводство

электротехнические работы

Организация рабочего места, использование инструментов и приспособлений для выполнения электромонтажных работ. Применение индивидуальных средств защиты при выполнении электротехнических работ. Соблюдение правил электробезопасности, правил эксплуатации бытовых электроприборов. 

Подключение типовых аппаратов защиты электрических цепей и бытовых потребителей электрической энергии. Определение расхода и стоимости потребляемой энергии. Пути экономии электрической энергии.

Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека.

Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств. 

Технологии ведения дома 

Анализ бюджета семьи. Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Ориентация на рынке товаров и услуг: анализ потребительских качеств товара, выбор способа совершения покупки. Права потребителя и их защита.

Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа рыка и потребностей местного населения товарах и услугах. Проектирование изделия или услуги. Расчет примерных затрат и возможной прибыли в соответствии с ценами местного рынка и покупательной способностью населения. Выбор путей продвижения продукта труда на рынок. 
Характеристика основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в  домах. Правила их эксплуатации.

Организация рабочего места для выполнения санитарно-технических работ. Планирование работ, подбор и использование материалов, инструментов, приспособлений и оснастки при выполнении санитарно-технических работ. Соблюдение правил безопасного труда и правил предотвращения аварийных ситуаций в сети водопровода и канализации. Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации.

Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Подбор строительно-отделочных материалов. Оснащение рабочего места для ремонта и отделки помещений. Применение основных инструментов для ремонтно-отделочных работ.

Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ.

Соблюдение правил безопасности труда и гигиены при выполнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены.

Ознакомление с профессиями в области труда, связанного с выполнением санитарно-технических или ремонтно-отделочных работ.

СОВРЕМЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО И ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ

Сферы современного производства. Основные составляющие производства. Разделение труда на производстве. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Приоритетные направления развития техники и технологий. Понятие о специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.

Пути получения профессионального образования. Виды учреждений профессионального образования. Региональный рынок труда и образовательных услуг. Учет качеств личности при выборе профессии. Поиск информации о путях получения профессионального образования и трудоустройства. 

Варианты творческих проектов:

«Семейный бюджет», «Бизнес-план семейного предприятия», «Дом будущего», «Дом в котором я живу», «Мой профессиональный выбор», «Вышивка»

Электротехника
Электронагревательные приборы,
их безопасная эксплуатация.

Электрическая
и индукционная плиты на кухне. Принцип действия, правила эксплуатации.

Преимущества и недостатки.
Пути экономии электрической энергии в быту. Правила
безопасного пользования

бытовыми электроприборами. Назначение, устройство,
правила эксплуатации отопительных электроприборов.

Устройство и принцип действия электрического
фена. Общие

сведения
о принципе


работы, видах
и
правилах эксплуатации. Бытовых холодильников
и стиральных

машин- автоматов, электрических вытяжных
устройств.

Электронныеприборы: телевизоры, DVD, музыкальные центры, компьютеры, часы
и
др.

Сокращение срока службы и поломка при скачках напряжения. Способы
защиты

приборов от скачков напряжения Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении.

Виды источников тока и приёмников электрической энергии. Условные графические

изображения на электрических схемах. Понятие об электрической цепи и о её принципиальной схеме. Виды проводов.

Инструменты для электромонтажных работ; приёмы монтажа. Установочные изделия. Приёмы

монтажа и соединений установочных приводов и установочных

изделий. Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением

электромонтажных и наладочных работ

Схема квартирной электропроводки. Работа
счётчика электрической энергии.
Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах.

Устройство и принцип работы бытового электрического утюга с
элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных

приборов на здоровье человека
Технологии творческой деятельности
Технологический этап проекта.

Разработка технологической документации. Технологический этап проекта.

Изготовление изделия Аналитический этап проекта.

Защита проектов
По программе творческие проекты и практические работы из представленных разделов проводятся с использованием оборудования: ноутбук, МФУ, поставленных в «Точку Роста».
ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 8 класс
	Тема
	Количество уроков
	Место проведения ЦО «Точка роста»

	Растениеводство. Осенние работы
	3 часа
	

	Технология ведения дома. 
	4 часа
	ЦО «Точка роста»

	Семейная экономика.
	4 часа
	ЦО «Точка роста»

	Современное производство и профессиональное образование.
	10 часов
	ЦО «Точка роста»

	Электротехника
	6 часов
	ЦО «Точка роста»

	Технология творческой деятельности
	6 часов
	ЦО «Точка роста»

	Растениеводство. Весенние работы
	1 час
	

	Итого:
	34 часа
	


КАЛЕНДАРНО – ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 8 класс
1 час в неделю, всего 34 часа

	№ п/п
	Тема урока
	Элементы содержания
	Прак тич. часть прог рамм ы
	Текущи й контрол ь

(содерж ание, форма)
	Основной вид учебной

деятельности учащихся
	Отрабатываемые УУД
	Оборудование Цо «Точка роста»
	Место проведения ЦО «Точка роста»

	1. Растениеводство. Осенние работы

	1.1.
	Выращивание декоративных деревьев и кустарников


	Выращивание декоративных деревьев и кустарников
	Практическая работа
	
	
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы
	
	

	1.2
	Выращивание декоративных деревьев и кустарников


	Выращивание декоративных деревьев и кустарников
	
	
	
	
	
	

	1.3
	Использование сельскохозяйственной техники в растениеводстве
	Использование сельскохозяйственной техники в растениеводстве
	
	
	
	
	
	

	Направление "Технологии ведения дома"

	Раздел № 2 Технологии домашнего хозяйства 4 часа

	2.1

2.2
	ИТБ. Инженерные

коммуникации в доме

Экология жилища Безопасность

жилища
	Инженерные

коммуникации Отопление, газоснабжение,

кондиционирование, Информационные коммуникации.

Система безопасности жилья.

Характеристика основных элементов систем

энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах.

Правила их эксплуатации.
	
	Практич

еская работа
	Знакомиться с

приточно-вытяжной естественной вентиляцией в помещении.

Ознакомиться с системой фильтрации воды (на

лабораторном стенде).
	Л. готовность и способность

к выполнению моральных норм в отношении взрослых и сверстников

Р. при планировании достижения целей

самостоятельно и адекватно учитывать условия и средства их достижения

П. устанавливать и сравнивать разные точки зрения, прежде чем принимать решения и делать выбор

К. осуществлять выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных условий
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	Понятие об экологии жилища.

Современные системы фильтрации воды. Система

безопасности жилища
	
	
	
	
	
	

	2.3

2.4
	Водоснабжение и канализация в

доме
	Схемы горячего и холодного водоснабжения в

многоэтажном доме. Система канализации в доме.

Мусоропроводы и мусоросборники. Работа счётчика расхода воды.

Способы определения расхода и стоимости расхода воды.

Экологические проблемы, связанные с утилизацией сточных вод
	
	Практи ческая работа. Устный опрос
	Определять составляющие системы водоснабжения и

канализации в школе и дома. Определять расход и стоимость горячей и холодной воды за месяц
	Л. готовность и способность к выполнению моральных норм в отношении взрослых и сверстников

Р. при планировании достижения целей

самостоятельно и адекватно учитывать условия и средства их достижения

П. устанавливать и сравнивать разные точки зрения, прежде чем принимать решения и делать выбор

К. осуществлять выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных условий
	
	

	Раздел № 3 Семейная экономика – 4 часа

	3.1
	Бюджет семьи

Источники доходов и расходов
	Источники семейных

доходов и бюджет семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и
	
	Практич

еская работа. Устный опрос.
	Оценивать

имеющиеся и возможные источники доходов семьи.
	Л. уважение к ценностям

семьи, потребность в самовыражении и самореализации, социальном признании.

Р. уметь самостоятельно
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	расходы семьи.
	
	
	
	контролировать своё время и управлять им;

П. структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное, главную идею текста, выстраивать

последовательность описываемых событий; К. работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать и способствовать

продуктивной кооперации
	
	

	
	
	Рациональное
	
	
	
	
	
	

	
	
	планирование
	
	
	
	
	
	

	
	
	расходов на основе
	
	
	
	
	
	

	
	
	актуальных
	
	
	
	
	
	

	
	
	потребностей семьи.
	
	
	
	
	
	

	3.2

3.3
	Потребности семьи.

Расходы на питание
	Способы выявления потребностей семьи. Минимальные и оптимальные

потребности.
	
	Практич еская работа. Устный опрос.
	Анализировать качества и потребительские свойства товаров с

учётом потребностей
	Л. уважение к ценностям семьи, потребность в самовыражении и самореализации, социальном признании.

Р. уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

П. структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное, главную идею текста, выстраивать

последовательность описываемых событий; К. работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно
	Учебник
	

	
	
	Технология
	
	
	местного населения и
	
	
	

	
	
	совершения покупок.
	
	
	рынка
	
	
	

	
	
	Потребительские
	
	
	потребительских
	
	
	

	
	
	качества товаров и
	
	
	товаров. Выбор
	
	
	

	
	
	услуг. Правила
	
	
	способа совершения
	
	
	

	
	
	поведения при
	
	
	покупки. Изучать
	
	
	

	
	
	совершении покупки..
	
	
	отдельные положения
	
	
	

	
	
	Потребительская
	
	
	законодательства по
	
	
	

	
	
	корзина одного
	
	
	правам потребителей.
	
	
	

	
	
	человека и семьи.
	
	
	Составлять таблицу
	
	
	

	
	
	Расходы на питание
	
	
	расходов на питание
	
	
	


	
	
	семьи
	
	
	семьи за неделю
	сотрудничать и способствовать продуктивной кооперации
	
	

	3.4
	Технология

ведения бизнеса Предприниматель ство в семье
	Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей

предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета.
	
	Практич еская работа. Устный опрос.
	Выбирать возможные объекты или услуги

для

предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка потребительских товаров. Планировать возможную индивидуальную

трудовую

деятельность: обоснование объектов и ус луг, примерная оценка доходности предприятия
	Л. уважение к ценностям семьи, потребность в самовыражении и самореализации, социальном признании.

Р. уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

П. структурировать тексты, включая умение выделять главное и второстепенное, главную идею текста, выстраивать

последовательность описываемых событий; К. работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать и способствовать

продуктивной кооперации
	Учебник
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Раздел № 4 Современное производство и профессиональное самоопределение – 10 часов

	4.1

4.2
	Сферы и отрасли современного производства.

Разделение труда
	Сферы и отрасли современного производства.

Основные составляющие
	
	Практич еская работа.
	Исследовать деятельность

производственного предприятия или предприятия сервиса.
	Л: • экологическое сознание,

· любовь к Родине, чувство гордости за свою страну;

· эмоционально положительное
принятие
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	производства. Основные структурные подразделения производственного

предприятия. Уровни квалификации и уровни образования. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда. Понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности

работника
	
	
	Анализировать структуру предприятия и

профессиональное разделение труда. Разбираться в понятиях

«профессия»,

«специальность»,

«квалификация»
	своей
этнической идентичности

Р: целеполаганию, включая постановку
новых
целей, преобразование практической

задачи
в познавательную;

К:
выпускник
получит возможность научиться:

брать на себя инициативу в организации совместного действия
(деловое лидерство);

П:
осуществлять расширенный

поиск

информации
с

использованием ресурсов библиотек и Интернета;

давать
определение понятиям;

устанавливать

причинно- следственные связи; осуществлять
сравнение
и классификацию,

строить

логическое рассуждение,
включающее установление


причинно- следственных связей; структурировать



тексты, включая умение выстраивать последовательность

описываемых операций;
	
	

	4.3
	Профессионально е образование.
	Виды массовых

профессий сферы производства и
	
	Практич

еская работа,
	Знакомиться по

Единому тарифно- квалификационному
	Л. готовность к выбору

профильного образования; умение строить жизненные
	Учебник

Рабочий лист к
	


	4.4
	Профессиональна я карьера
	сервиса в регионе. Региональный рынок труда и его конъюнктура.

Профессиональные интересы, склонности и способности.

Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности.

Источники получения информации о

профессиях, путях и об уровнях профессионального образования. Здоровье и выбор профессии
	
	устный опрос
	справочнику с массовыми профессиями. Анализировать предложения

работодателей на региональном рынке труда. Искать

информацию в различных источниках, включая Интернет, о возможностях получения профессионального образования.

Проводить диагностику

склонностей и качеств личности. Строить планы профессионального образования и

трудоустройства
	планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;

Р. основам саморегуляции в учебной и познавательной деятельности в форме осознанного управления своим поведением и

деятельностью, направленной на достижение поставленных целей;

П. строить классификацию на основе дихотомического деления; основам

рефлексивного чтения;

К. устраивать эффективные групповые обсуждения и обеспечивать обмен
	уроку
	

	4.5
	Машиностроение

– основа

промышленного потенциала Ярославской области.
	Структура современного машиностроительного предприятия. Рабочее место, производственный участок, цех.

Инженерно- технические и вспомогательные подразделения и
	
	Устный опрос
	Основные профессии металлообработки: наладчик станков, станочник (токарь,

фрезеровщик, шлифовщик и т.д.), оператор станков с ЧПУ и

автоматических линий, слесарь механосборочных
	; Л. готовность к выбору профильного образования; умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;

Р. основам саморегуляции в учебной и познавательной деятельности в форме осознанного управления
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	службы завода. Основные узлы и детали машин.

Классификация машин.
	
	
	работ, контролер отдела технического контроля (ОТК).
	своим поведением и деятельностью,

направленной на достижение поставленных целей;

П. строить классификацию на основе дихотомического деления; основам

рефлексивного чтения;

К. устраивать эффективные групповые обсуждения и

обеспечивать обмен
	
	

	4.6
	Химическая промышленность

- индустриальная основа экономики нашего региона.
	Предприятия

нефтехимии в наши дни. Переработка

нефти. Производство шин и резинотехнических изделий
	
	Практич еская работа, устный опрос
	Исследование представленных в магазинах видов продукции

предприятий Ярославской области (лаки, краски, шины, покрышки и др.)

Разработка

информационных материалов, буклетов, альбомов.
	Л:
знание

о

своей этнической принадлежности Р: целеполаганию, включая постановку
новых
целей, преобразование практической

задачи
в познавательную;

К: осуществлять взаимный контроль
и
оказывать
в сотрудничестве необходимую взаимопомощь;

П:

давать
определение понятиям;

устанавливать


причинно- следственные связи; осуществлять сравнение; строить

логическое рассуждение,
включающее установление


причинно-

следственных связей;
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	4.7
	Сущность,
	Отрасли легкой
	
	Практич
	Экскурсия на
	Л. готовность к выбору
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	назначение и отрасли легкой и пищевой

промышленности
	промышленности: текстильная, швейная, кожевенная (меховая, обувная).Исторические этапы развития легкой промышленности.Текстильное производство эпохи промышленной революции.Современный этап развития отрасли в Ярославском регионе. Профессии в сфере легкойпромышленности. Потребности рынка труда в специалистах.Сущность, назначение пищевойпромышленности. Производство мясных продуктов,переработка рыбы и т.д. Предприятия пищевойпромышленности Ярославской области. Пищевая инженерия малых предприятий. Профессии в сфере пищевой промышленности.
	
	еская работа, устный опрос
	предприятие легкой промышленности. Выполнение практических

заданий, связанных с элементами профессиональной

деятельности специалистов легкой и пищевой

промышленности.
	профильного образования; умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;

Р. основам саморегуляции в учебной и познавательной деятельности в форме осознанного управления своим поведением и

деятельностью, направленной на достижение поставленных целей;

П. строить классификацию на основе дихотомического деления; основам

рефлексивного чтения;

К. устраивать эффективные групповые обсуждения и обеспечивать обмен
	
	


	
	
	Потребности рынка труда в специалистах.
	
	
	
	
	
	

	4.8
	Энергетика в России и Ярославской области.
	Традиционные источники энергии: газ, нефть, уголь, атомная энергетика, гидроэнергетика.

Альтернативные и возобновляемые источники энергии: биоэнергетика, ветроэнергетика, гелиоэнергетика, водородная энергетика, утилизация отходов. Дизельные электростанции.

Газовые электростанции. Технологии получения электроэнергии.

Энергобезопасность.
	
	Практич еская работа
	Выполнение расчетов коммунальных платежей: плата за отопление, за газ, за воду, оплата электроэнергии.

Проект

«Энергосбережение нашей семьи»
	Л. готовность к выбору профильного образования; умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;

Р. основам саморегуляции в учебной и познавательной деятельности в форме осознанного управления своим поведением и

деятельностью, направленной на достижение поставленных целей;

П. строить классификацию на основе дихотомического деления; основам

рефлексивного чтения;

К. устраивать эффективные групповые обсуждения и обеспечивать обмен
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»

	4.9
	Технологии агропромышленн ого производства
	Сущность и назначение АПК. 4 сферы деятельности АПК: 1) сельское хозяйство - 2) отрасли и службы, обеспечивающие сельское хозяйство средствами
	
	Практич еская работа, устный опрос
	Выполнение типичных видов профессиональной деятельности, соответствующих наиболее востребованным

профессиям агросферы
	Л. готовность к выбору профильного образования; умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;Р. основам саморегуляции в учебной и познавательной
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	производства и материальными ресурсами. 3) отрасли, занимающиеся переработкой сельскохозяйственног о сырья:

4) инфраструктурный блок
	
	
	Ярославской области.
	деятельности в форме осознанного управления своим поведением и

деятельностью, направленной на достижение поставленных целей;

П. строить классификацию на основе дихотомического деления; основам

рефлексивного чтения;

К. устраивать эффективные групповые обсуждения и обеспечивать обмен
	
	

	4.10
	Сфера

обслуживания и туризм в Ярославском регионе
	Основные цели работы с потребителем. Главная задача организации обслуживания

населения. Принципы организации

обслуживания населения. Реклама в сфере сервиса.

Туризм. Структура отрасли. Перспективы развития туристической

деятельности в Ярославской области. Профессии туристической сферы деятельности.

Требования к
	
	Практич еская работа, устный опрос
	Публикации о жизни и труде

замечательных людей деревни, поселка, района, города, области. Творческая встреча с экскурсоводом.
	Л. готовность к выбору профильного образования; умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;Р. основам саморегуляции в учебной и познавательной деятельности в форме осознанного управления своим поведением и деятельностью, направленной на достижение поставленных целей;П. строить классификацию на основе дихотомического деления; основам рефлексивного чтения; К. устраивать эффективные
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	специалистам.
	
	
	
	групповые
обсуждения
и обеспечивать обмен
	
	

	Раздел № 5 Электротехника – 6 часов

	5.1

5.2
	Бытовые

электроприборы

Принцип действия и

эксплуатация бытовых приборов
	Электронагревательн

ые
приборы,
их безопасная эксплуатация.

Электрическая
и индукционная плиты на кухне. Принцип действия, правила эксплуатации.

Преимущества
 и недостатки. Пути экономии электрической энергии в быту. Правила безопасного пользования

бытовыми электроприборами. Назначение, устройство, правила эксплуатации отопительных электроприборов.

Устройство и принцип действия электрического фена. Общие
сведения о принципе
работы, видах
и
правилах эксплуатации

бытовых
	
	Практич

еская работа
	Оценивать

допустимую суммарную мощность электроприборов, подключаемых к одной розетке и в квартирной (домовой) сети. Знакомиться с устройством и принципом действия стиральной машины- автомата, электрического фена. Знакомиться со способом защиты электронных

приборов от скачков напряжения
	Л. готовность и способность

к выполнению моральных норм в отношении взрослых и сверстников

Р. при планировании достижения целей

самостоятельно и адекватно учитывать условия и

средства их достижения П. устанавливать и сравнивать разные точки зрения, прежде чем

принимать решения и делать выбор

К. осуществлять выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных условий
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	холодильников

и стиральных

машин- автоматов, электрических вытяжных
устройств.

Электронные

приборы: телевизоры, DVD, музыкальные центры, компьютеры, часы
и
др.

Сокращение срока службы и поломка при скачках напряжения. Способы
защиты

приборов от скачков напряжения
	
	
	
	
	
	

	5.3

5.4
	Электромонтажн ые и сборочные работы

Приёмы монтажа и соединений приборов и

изделий
	Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении.

Виды источников тока и приёмников электрической энергии. Условные графические

изображения на электрических схемах. Понятие об электрической цепи и о её принципиальной схеме. Виды проводов.

Инструменты для электромонтажных работ; приёмы
	
	Практич еская работа
	Читать простые электрические схемы. Собирать электрическую цепь из деталей конструктора с гальваническим источником тока.

Исследовать работу цепи при различных вариантах её сборки.

Ознакомиться с видами электромонтажных инструментов и приёмами их использования; выполнять

упражнения по
	Л. готовность и способность к выполнению моральных норм в отношении взрослых и сверстников

Р. при планировании достижения целей

самостоятельно и адекватно учитывать условия и

средства их достижения П. устанавливать и сравнивать разные точки зрения, прежде чем

принимать решения и делать выбор

К. осуществлять выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных
	Ноутбук, МФУ
	ЦО «Точка роста»


	
	
	монтажа. Установочные изделия. Приёмы

монтажа и соединений установочных приводов и установочных

изделий. Правила

безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением

электромонтажных и наладочных работ
	
	
	несложному электромонтажу. Использовать пробник для поиска обрыва в простых электрических цепях
	условий
	
	

	5.5

5.6
	Электротехническ ие устройства с элементами автоматики Расход и стоимость электроэнергии за месяц
	Схема квартирной электропроводки.

Работа

счётчика электрической энергии.
Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах.

Устройство и принцип работы

бытового электрического утюга с
элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных

приборов на здоровье человека
	
	Практич еская работа
	Знакомиться со схемой квартирной электропроводки. Определять расход и стоимость электроэнергии за месяц. Знакомиться с устройством и принципом работы

бытового электрического утюга с элементами автоматики
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

Р: целеполаганию, включая постановку новых целей; прилагать волевые усилия и преодолевать
трудности
и препятствия

на
пути достижения целей.

К: выпускник научится: осуществлять взаимный контроль и оказывать необходимую взаимопомощь;
	
	



	
	технологической документации.
	технологии изготовления, необходимых материалов и инструментов, организация рабочего места.
	логич еской докум ентац ии
	
	чертежа, технологической карты.

Л - проявление технико- технологического мышления при организации своей деятельности
	Р: осуществлять познавательную рефлексию в отношении действий по решению учебных и познавательных задач;
	
	

	7.4
	Технологический этап проекта.

Изготовление изделия
	Технологический этап проекта.
	Изгот овлен ие издел ия
	Практич еская работа
	Изготовление изделия с соблюдением правил безопасного труда

Л - проявление технико- технологического мышления при организации своей деятельности
	Л: готовность и способность к выполнению обязанностей ученика;

Р: осуществлять познавательную рефлексию в отношении действий по решению учебных и познавательных задач;
	
	

	7.5

7.6
	Аналитический этап проекта.

Защита проектов
	Аналитический этап проекта. Контроль готового изделия, определение затрат на его изготовление, оценка проекта и

изделия. Разработка рекламы изделия.

Требования к защите проекта.
	Защи та проек тов
	Защита проекта. Самооце нка учащихс я проектн ой разработ ки, а также оценка ее эксперта ми.
	Контроль готового изделия, определение затрат на его изготовление, оценка проекта и изделия

Л - проявление экономического мышления при организации своей деятельности, развитие

эстетического вкуса.
	Л: устойчивый познавательный интерес Р: осуществлять констатирующий контроль по результату и по способу действия; выделять альтернативные способы

достижения цели и выбирать наиболее эффективный способ осуществлять познавательную рефлексию в отношении действий по решению учебных и познавательных задач;

К:

использовать адекватные
	
	


	
	
	
	
	
	
	языковые средства для отображения своих чувств, мыслей, мотивов и потребностей;

П: основам реализации проектно-исследовательской деятельности;

ставить проблему, аргументировать её актуальность;
	
	

	Раздел 8. Растениеводство. Весенние работы 1 час

	8.1
	Осенняя обработка почвы
	
	Практическая работа
	
	
	Л:

экологическое сознание; потребность в участии в общественно полезной

деятельности;

Р: уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;

принимать решения в проблемной ситуации на основе переговоров; адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы

К: организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы
	
	

	
	ИТОГО: 34 часа
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Раздел № 7 Технологии творческой деятельности – 6 часов�
�
�
7.1





7.2�
Творческий проект.


Поисковый этап проекта.


Определение проблемы, выбор темы проекта.


Творческий проект по теме «Вышивка».�
Определение и формулировка


проблемы. Поиск необходимой информации для


решения проблемы. Разработка вариантов решения проблемы. Обоснованный выбор лучшего варианта и его реализация.�
Опре делен ие пробл емы, выбо р темы проек та.�
Практич еская работа�
Выбор лучшего варианта изделия из нескольких.�
Л: знание о своей этнической принадлежности, освоение национальных традиций;


экологическое сознание; устойчивый познавательный интерес


Р: целеполаганию, включая постановку новых целей, преобразование практической задачи в познавательную; самостоятельно анализировать условия


достижения цели; планировать пути достижения целей; К:


организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем П:


осуществлять расширенный поиск информации с использованием ресурсов


библиотек и Интернета;�
Ноутбук, МФУ�
ЦО «Точка роста»�
�
�
7.3�
Технологический этап проекта.


Разработка�
Технологический этап


проекта. Выбор конструкции,�
Разра


ботка техно�
Практич


еская работа�
Разработка конструкторской


документации: эскиза,�
Л: готовность и способность


к выполнению обязанностей ученика;�
�
�
�
�









85

